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Baran 21.03-19.04
Zaczynaj dzien w dobrym nastroju,
a fatwiej uporasz si¢ ze wszystkimi
sprawami. A przed $wietami troche ich
bedzie. W pracy trzeba przys$pieszyé¢,
a dom przygotowac¢ na wielu gosci. Fi-
nanse dobre.
Byk 20.04-20.05
W pierwszej potowie miesigca be-
dziesz miata duzo energii do dziatania.
Przyda Ci sie, gdyz wtasnie wtedy do-
staniesz propozycje dodatkowej pracy.
Swieta beda wesote i rodzinne. Ale juz
po Nowym Roku czeka Cie troche kto-
potow.
Bliznigta 21.05-21.06
Warto odnowi¢ stare kontakty,
zwlaszcza rodzinne. Swigta sg ku
temu najlepszg okazjg. Nie przeme-
czaj sig nadmiarem porzadkow i zaku-
péw. Wypocznij przed wizyta gosci.
Oczekuj wspaniatego prezentu.
Rak 22.06-22.07
Pojawig sig¢ osoby, ktére sprawia,
ze uda Ci sie zrobi¢ co$, z czym dotad
nie miatas odwagi sie zmierzy¢. Be-
dziesz bardzo szczeéliwa. By¢ moze
spotkasz swojg mitos¢. W $wieta duzo
niespodzianek.
Lew 23.07-22.08
Szybkie tempo i duzo wigcej pracy
sprawig, ze poczujesz sie zmeczona.
Nie bierz wigc przed $wietami zbyt
wiele na siebie. Skorzystaj z pomocy
bliskich. W styczniu czekaj na niespo-
dzianke od rodziny.
Panna 23.08-22.09
Teraz powinna$ skupi¢ sie na
sobie. Wszystkie prace zwigzane ze
$wigtami zakoricz przynajmniej tydzien
wczesniej. Potem idz do kosmetyczki,
fryzjera, wybieraj prezenty. Czekaj na
mitg wizyte. Finanse dobre.
Waga 23.09-22.10
Druga potowa grudnia to bedzie
dobry dla Ciebie czas. Czeka Cie
pewna niespodzianka i bardzo mite
spotkanie. Nie zaniedbuj jednak bli-
skich, bo witasnie teraz potrzebujg
wsparcia.
Skorpion 23.10-21.11
Swieta bedg petne ludzi. | dobrze,
bo bedzie okazja do wspomnien.
Bliscy obdarujg Cig prezentem, o kto-
rym zawsze marzytes$. To bedzie praw-
dziwa niespodzianka.
Strzelec 22.11-21.12
Troche ostatnio za duzo pracujesz.
Postaraj sie, by $wieta byty bez roz-
moéw o pracy. W styczniu koniecznie
zaplanuj urlop i wybierz si¢ na odpo-
czynek razem z bliskg osoba.
Koziorozec 22.12-19.01
Ostatnie dni grudnia przyniosa
wiele towarzyskich atrakcji. Skorzystaj
z nich, bo styczen moze byé bardzo
pracowity i nie znajdziesz zbyt duzo
wolnych chwil. Czekaj na ciekawag
przesytke.
Wodnik 20.01-18.02
Roéwnowaga to klucz do sukcesu.
Nie daj sie wigc zwariowa¢ zawodo-
wym zamieszaniem i zachowaj spokoj.
Tuz po $wietach warto wyjecha¢ na
kilka dni. W styczniu troche zmian w
pracy. Moze podwyzka?
Ryby 19.02-20.03
Przygotuj kolorowe $wieta. Ro-
dzina bedzie naprawde szczesliwa. Ale
pamietaj, by do pomocy zaangazowaé
bliskich. Kto$ sprawi Ci prawdziwg nie-
spodzianke. A w drugi dzieri Swiat
oczekuj ciekawego spotkania.
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Rozwigzanie powstanie po przeniesieniu liter oznaczonych cyframi od 1 do 14 do
odpowiednich kratek ponizej. Prawidtowe hasto nalezy przesta¢ pod adresem redakgcji
lub na e-mail: przegladosiecki@osieczna.pl (prosimy poda¢ adres zamieszkania). Po-
przednie hasto brzmiato: ZIMA PUKA DO DRZWI . Nagrode - bon na zabieg kosme-
tyczny w Gabinecie Urody "Styl" wygrata Ewelina Konieczna z Kakolewa. Bon do
odbioru w Urzedzie Miasta i Gminy w Osiecznej, pokéj nr 7. Zachecamy do przesyta-
nia rozwigzan krzyzéwek, w tym miesigcu do wygrania bon upominkowy - réwniez do
realizacji w Gabinecie Urody "Styl". Na rozwigzania czekamy do 13 stycznia.

Smaczne ryby

Karp w smietanie

Karpia oczyszczamy, myjemy,
osuszamy i dzielimy na dzwonka.
Oprészamy z obu stron solg i od-
stawiamy na godzing w chtodne
miejsce. Potem dzwonka obta-
Cczamy w mace i smazymy na ztoty
kolor z obu stron. Przektadamy do
garnka. Do usmazonej ryby doda-
jemy peczek posiekanej natki piet-
ruszki oraz pot litra $mietany.
Wszystko przyprawiamy vegetsq i
dusimy okoto 10 minut.

Sledz battycki

Oczyszczone i umyte surowe
filety ze $ledzia doprawiamy solg
pieprzem i majerankiem. Obta-
czamy je w mgce z obu stron. W
rondlu rozgrzewamy smalec i
wrzucamy obtoczone w mace $le-
dzie. Smazymy do momentu, gdy
lekko sie zarumienig. Wtedy wyj-
mujemy na bibute, aby ostygty.
Nastepnie wrzucamy filety z po-
wrotem na rozgrzany ttuszcz i
smazymy, az bedg chrupiagce.

Panga w panierce

Filety z pangi dzielimy na ka-
watki oprészamy solg i pieprzem.
Potem przygotowujemy panierke:
rozbite jajko mieszamy z dwoma
tyzeczkami chrzanu. Kawatki ryby
obtaczamy w mace, kolejno zanu-
rzamy w jajku z chrzanem, a na
koniec panierujemy tartg butka.
Tak przygotowane smazymy na
ztoty kolor.
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Rozmawiajg znajomi:

- Czesc. Styszatem, ze pracujesz na
poczcie.

- Tak, stempluje listy.

- | co, nie nudzi Cie to?

- Nie, przeciez codziennie na stem-
plu jest inna data.

Krétka pogawedka dwéch jasnowi-
dzow:

- Wiesz co, Zenek?

- Wiem.

Pobozny mezczyzna co niedziele po
mszy $wigtej rzucat zebrakowi 10 zt. Kt6-
rej$ niedzieli rzucit mu tylko 5 zt.

- Szanowny panie, przeciez zawsze
byta dycha! - upomina sie zebrak.

- A wie pan, postatem syna na studia.

- No i bardzo dobrze, tylko dlaczego
na moj koszt?

' rad

- Aby rodzynki i inne bakalie nie
opadly na dno ciasta, nalezy naj-
pierw zamoczy¢ je w cieptej wo-
dzie lub w mleku i obtoczy¢ w
mace. Dopiero potem mozna je
wiozy¢ do ciasta

- Orzechy przeznaczone do
ciasta bedg bardziej aromatyczne,
jesli wezesniej lekko podpieczemy
je na suchej patelni.

- Jesli pierniki po upieczeniu

okazg sie zbyt twarde, nalezy je
wiozy¢ do pudetka z kilkoma obier-
kami jabtek. Po dwéch tygodniach
mozna je wyjac¢, polukrowac i
ozdobi¢. Beda pyszne.

- Ryby mozna panierowa¢, do-
dajac do rozbitego jajka nieco star-
tego parmezanu i jedng tyzeczke
oliwy. Panierka bedzie miata tadny
i ztoty kolor.

- Jesli robimy ciasto makowe w
proporcji: jedna szklanka mleka na
szklanke suchego maku, dobrze
jest mak zemle¢ w miynku do
kawy. Nastepnie mleko zagoto-

wac, wsypac¢ mielony mak, chwile
pogotowac i ostudzi¢. Na strucle
makowg dajemy odrobine wigcej
mleka.

- Mieso ze starszego drobiu
szybko stanie sie migkkie, jesli
wczeéniej natrzemy je cukrem
pudrem, a potem optuczemy
zimng wodg.

- Zbyt kwasny sos pomidorowy
bedzie nieco tagodniejszy, gdy do-
damy do niego kilka tyzek startej
na tarce o matych oczkach mar-
chewki. Nie trzeba go wéwczas za-
geszczac.



