PRZEGLAD OSIECKI

Swiateczny smak
naszej ziemi

Zagadka:

ciemnobrunatne, geste, bardzo
stodkie, lekko pachnagce jesienig.

Nie, to nie karmel, miod tez nie.

A czy kto$ z Panstwa wie co to
jest melasa?

Dla mnie do niedawna to stowo
kojarzyto sie z dziecinstwem, kiedy
to do pegeerowskich gospodarstw
przywozono z cukrowni cieple, stod-
kie wyptuczyny. Pamietam paru-
jace, oblepione czyms$ brunatnym
cysterny stojgce przy budynkach z
bydtem.

Teraz nie ma pegeer6w i nie ma
cystern z melasg ale jest produkt o
tej nazwie, o ktérym dowiedziatam
sie od pani Wandy Umiriskiej z Po-
powa Wonieskiego przy okazji roz-
mowy o przygotowaniach do Swiat
Bozego Narodzenia. Jest syropem
produkowanym z burakéw cukro-
wych od dawien dawna przez gos-
podynie domowe a uzywanym jako
petnowartosciowy zamiennik cukru
lub miodu. Przede wszystkim na-
daje sie do bozonarodzeniowych
piernikbw ale doskonaty jest row-
niez do herbaty, kawy i smarowania
chleba.

Pani Wanda wspominata stan
wojenny, puste sklepy, jedzenie na
kartki i wczesng produkcje melasy
w wielu popowskich domach. Sa-
siedzi pomagali sobie wzajemnie w
myciu, szatkowaniu, gotowaniu bu-
rakow, wyciskaniu soku i odparowy-
waniu go. Jesienia, po wykopkach
buraczanych spedzato sie cate dnie
nad parnikami i prasami do wycis-
kania soku.

Po wielu latach nie siegania do
tej tradycji panstwo Uminscy posta-
nowili w tym roku pokaza¢ wnukom
starg umiejetno$¢ produkcji natural-
nego syropu domowej roboty.
Trzeba zaznaczy¢, ze do tej pracy
trzeba naprawde zakasac rekawy.

Myciem 400 kg (!) burakéw za-
jefa sie pani Wanda a szatkowa-
niem pan Marcin. Uzywat do tego
celu sieka w ksztalcie litery ,S” na
trzonku, narzedzia dobrze znanego
niejednemu rolnikowi a stuzgcego
do ,siekania pyrek i burakéw dla
Swin”. Przygotowane wiéry bura-
czane gotowali w ,koprowym” kotle
wbudowanym w piec (takie mie-
dziane kotty majg niektére gospo-
dynie w naszej gminie do
wysmazania powidet). Gorgcg bu-
raczang papke wyciskali w bardzo
starej prasie recznej, ktorej uzyczyt
panstwu Umiriskim pan Pawet Klak
z Ustronia. Zeliwne elementy prasy
pochodzg z XIX wieku a drewniane
szczebelki, przez ktére przeciska
sie sok zostaty wymienione przez
popowskich gospodarzy w stanie
wojennym. Odparowywanie jednej
tylko 30-litrowej porcji soku z ktorej
powstaje okoto 7-8 litrow gestej sto-
dyczy trwa okoto 5 godzin. Takich
porcji byto sporo, bo praca zajeta
trzy dni. Wymagato to ciggtego mie-
szania, bo gestniejacy syrop fatwo
sie przypala i chetnie, pieniac sig
Lucieka” z kotta. To zadanie wzieta
na siebie wnuczka pani Wandy i
pana Marcina - licealistka Liliana.
Dziadkowie podkreslaja, ze bez jej
zaangazowania hie daliby sobie

rady przy wymagajacej wytrwatosci
produkcji. Zdaje sig, ze ta pomoc
wnuczki byta dla panstwa Umin-
skich najstodszym elementem catej
tej buraczanej przygody.

Porozlewany do stoikéw gesty
nektar czeka na czas pieczenia
piernikéw. Po wielu latach powroci
na stét stary - nowy smak. Stodki
smak prawdziwie ,wycisnigty” z na-
szej osieckiej ziemi.

Podczas krétkiego pobytu u
panstwa Uminskich w celu zebrania
materiatu do tego tekstu zobaczy-
tam ciekawe $wiadectwa historii tej
ziemi: kawatek wyszytego ptétna i
ksigzeczke.

Niech, péki trwa jeszcze 2010
rok, znajdzie si¢ w tym artykuliku
wspomnienie o starej, kuchennej,
wyszywanej makatce - reczniku.
Pamietacie Paristwo te nieodzowng
dekoracje kazdej wielkopolskiej
kuchni? Dajmy jej gtos, bo jest 100-
letnig solenizantkg. Dziadek pani
Wandy Jan Wrébel podczas pobytu
w niewoli wyszyt (!) na niej napis
,Boze zbaw Polske Rok 1910”. Pa-
mietajmy, ze wowczas Polska nie
istniata na mapie Europy, stad silnie
patriotyczny wydzwigk ozdobnego
tekstu.

Zakoniczmy te wspominki za-
chetg do zanucenia ciekawej piesni
— koledy, ktorg znalaztam w
,Nowym Spiewniku Polskim” z 1898
roku. Nalezat do Anny Wrébel, babci
pani Wandy. Cytuje dostownie za
autorami ,Spiewnika..”

Na melodyje: Hej w dzieri naro-
dzenia

Nad Betlejem miastem Gwiazda
jasno pfonie,

Marya syna tuli w stajence na
fonie.

Luli synu — luli na tonie matuli:

Hej koleda, koleda!

Wkoto pastuszkowie nad Dzie-
cigtkiem w Ziobie

Spiewajg wesoto: Jezu chwata
Tobie!

Luli synu - luli, na fonie matuli:

Hej koleda, koleda!

Trzej medrcy krolowie spieszg
hen ze wschodu,

Powita¢ Dziecing krolewskiego
rodu.

Luli synu — luli, na tonie matuli:

Hej koleda, koleda!

Wszystko hotd mu sktada — caty
Swiat sie cieszy,

Kazdy do Betleem czempredzej
sie spieszy.

Luli synu — luli, na tonie matuli

Hej koleda, koleda!

| my tez oddajmy cze$¢ Panu
nad Pany-

Co w zlobie spoczywa ubogo
odziany.

Luli synu — luli, na tonie matuli,

Hej koleda, koleda!

Chylac karnie czoto prosmy tej
Dzieciny,

By Bo6g biednej Polsce zmazat
dawne winy.

Luli synu — luli, na tonie matuli,

Hej koleda, koleda!

By zn6w ponad Polskg wzleciat
Lorzet biaty”

By wrocity czasy potegi i chwaty.

Luli synu- luli, na tonie matuli,

Hej koleda, koleda

Niechze nam dziecino, Twdj
dzien Narodzenia,

stanie sie dla Polski symbolem
zbawienia.

Luli synu — luli, na fonie matuli,

Hej koleda, koleda.

Radosnego $piewania i smacz-
nych piernikow !
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