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Baran 21.03-19.04
Czeka Cig kilka dni atrakcji towa-
rzyskich. Posypig sie zaproszenia na
imprezy i spotkania. Tuz po $wietach
mozesz spodziewac sig wizyty kogo$
bardzo dla Ciebie waznego.
Byk 20.04-20.05
Masz szansg zdoby¢ zaufanie
waznej osoby. W sprawach ekono-
micznych nie podejmuj zbyt pochop-
nych decyzji. Utz swoje plany
finansowe. Czekaj na zaskakujgcy
telefon.
Bliznigta 21.05-21.06
Swigteczny okres to czas roz-
mow, bliskosci, wybaczania sobie.
Zapomnij o wszystkim, co jest zte. |
czekaj na dobrg wiadomos$¢ z da-
leka. Naprawde Cie zaskoczy.
Rak 22.06-22.07
Odezwie sig przyjacidtka sprzed
lat. Powspominacie dawne czasy. W
potowie miesigca mozesz odebrac
ciekawg propozycje wyjazdu. Zasta-
now sie nad nig. Lepsze finanse.
Lew 23.07-22.08
To beda dobre tygodnie. Ktos bli-
ski bedzie Cig wspierat w dziataniu.
Poznasz tez wazng osobe. Byé
moze odegra w Twoim zyciu nie-
oczekiwang role.
Panna 23.08-22.09
W kwietniu obchodzimy Wielka-
noc. Zapro$ rodzine do siebie. Nie
przesadz tylko z porzgdkami i wydat-
kami. Wszyscy Ci pomoga. Gwiazdy
wrbzg szczescie w loterii.
Waga 23.09-22.10
Zadbaj o lepsze relacje z otocze-
niem. Wyjasnij nieporozumienia i
otworz sig¢ na zyczliwe Ci osoby.
Oczekuj spotkania, o ktbrym zawsze
marzytas. Uwazaj w podrozy.
Skorpion 23.10-21.11
Wiasnie teraz osiagniesz sporo w
pracy i mozesz otrzymac propozycje
awansu. Zastanow sie, czy jg przy-
ja¢. Troche zmien w domowym oto-
czeniu. Moze remont?
Strzelec 22.11-21.12
Skup sie na pracy. Od Twojej ak-
tywnosci zaleze¢ bedzie awans, by¢
moze dla kilku osob z zespotu. Kto$
z rodziny ma powazny problem.
Okres $wiat to dobry czas na roz-
mowe.
Koziorozec 22.12-19.01
Duzo spotkan, duzo wspomnien.
| duzo wolnego czasu. Odpoczynek
naprawde Ci sie nalezy. Pewien Lew
marzy o tym, by Cie pozna¢. Rozej-
rzyj sig wokot.
Wodnik 20.01-18.02
Ktopoty juz za Tobg. Spokojnie
mozesz planowaé nastepne dni. Nie
zapomnij zamkng¢ wszystkich spraw
urzedowych. Kto$ bliski Cie odwie-
dzi.
Ryby 19.02-20.03
Zastugujesz na nagrode, zwlasz-
cza w pracy. Szef doceni Twoje wy-
sitki. Poznasz kogo$ bardzo
interesujgcego. To moze by¢ pocza-
tek prawdziwej przyjazni, a moze
nawet mios$ci.

KRZYZOWKA Z NAGRODA

Aby rozwigza¢ krzyzéwke, trzeba wpisaé w poziome rzedy znaczenie
stow. Potem z oznaczonych liter utozy¢ hasto. Prawidtowe hasto nalezy
przesta¢ pod adresem redakcji lub na e-mail: przegladosiecki@osieczna.pl
(prosimy podaé adres zamieszkania). Poprzednie hasto brzmiato: JUZ
PRZEZYWAMY WIOSENNE DNI. Nagroda trafia do Patrycji Helinskiej z
Osiecznej. Jest do odbioru w sekretariacie urzedu. Zachgcamy do prze-
sytania rozwiazan krzyzéwek, w tym miesiacu do wygrania bon upomin-
kowy - do realizacji w Gabinecie Urody "Styl". Na rozwiazania czekamy

do 15 maja.
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1. Myje go majtek

2. Uchwyt noza

3. Do sptywu Dunajcem
4. Opaska na szyi psa
5. Przyktadowo benzyna
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8. Pracownik banku

9. Malutki pokoik

10. Martwa na ptétnie

11. Przyktadowo kapitanski
12. Niewidka

Ziemniaczany
smaczny omlet

Sktadniki: 4 - 5 ugotowanych
ziemniakow, 1 duza cebula, 2 - 3
pieczarki, 3 - 4 jajka, 1/2 peczka
koperku, kilka gatgzek $wiezej
natki, sol, pieprz, gatka muszkato-
towa, olej do smazenia.

Przygotowanie: Ugotowane
ziemniaki, ktére pozostaty z
obiadu, pokroj w $redniej grubosci
plasterki. Cebule obierz i drobno
poszatkuj. Pieczarki umyj, osusz
na papierowym reczniku kuchen-
nym, a potem pokréj w kostke. Do
miski wbij jajka, rozbij je widelcem.
Optucz i osusz koperek i drobno
go posiekaj. Wsyp do jajek. Dodaj
kilka poszatkowanych listkow
natki. Cato$¢ pomieszaj, dopraw
do smaku solg, pieprzem oraz
gatkg muszkatotowg. Na patelni
rozgrzej 1 - 2 tyzki oleju. Wrzué ce-
bule, zrumien ja. Dodaj pieczarki.
Smaz az woda odparuje. Wrzu¢
ziemniaki. Obsmaz je i zalej masg
jajeczng. Smaz omlet z dwéch
stron na ztoty kolor.
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Idzie Mréwka na spacer razem ze
Stoniem. Po chwili puka Stonia w
noge i moéwi do niego:

- Ale tupiemy, co?

Dzisiaj widziatem najszybszy spo-
s6b zasysania danych - 64GB w se-
kunde!  Odkurzacz  wciagnat
pendrive’a.
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Czemu bociany odlatujg na zime do
cieptych krajow?

- Bo na piechote majg za daleko.
Sklep z kameleonami.

- Macie w sklepie kameleony?

- Nie wiemy.
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- Jak nazywa sig zwierze na dwie

mydta, 1 tyzka kwiatow lawendy, 5

. Dreszcze, mrowienie 13. Wirtuoz litery?
. Doktadka 14. Potudniowy owoc - Qri.
NALEWKA MYDELKO
a e Sktadniki: 6 tyzek suszonych Skiadniki: kostka  szarego

lawendy

Nie kazdy wie, Ze nasza pol-
ska lawenda poprawia nam
humor, pozwala si¢ wyci-
szaé, pobudza aktywnosé
moézgu, a takze tagodzi béle
gtowy. Warto wiec siegna¢ po
nia i zrobi¢ sobie proste w za-
stosowaniu produkty. My
proponujemy lawendowa na-
lewke i mydetko domowej ro-
boty.

kwiatow lawendy, 3 szklanki wodki
40 proc., 4 gozdziki, 2 cytryny,
szklanka miodu.

Przygotowanie: Ziota wsyp do
stoja, dodaj sok z cytryn, gozdziki,
wymieszaj, zamknij i odstaw w
ciemne, ciepte miejsce na 2 tygod-
nie. Po tym czasie dodaj miod oraz
wodke, wymieszaj i odstaw na ko-
lejne 2 tygodnie. Przecedz, przelej
do butelki, zamknij i przechowuj w
ciemnej szafce do roku. Uzywaj dla
uspokojenia lub w razie probleméw
z za$nigciem - pij po 1 kieliszku 2
razy dziennie przez 5 dni.

kropel olejku lawendowego.

Przygotowanie: Kostke mydta
zetrzyj na tarce o grubych oczkach.
Wsyp to do szklanej lub metalowej
miski i wil6z jg do mniejszego
garnka z gotujaca sie woda. Gdy
mydto sie rozpuéci, dodaj pokru-
szone kwiaty i olejek. Wymieszaj,
przelej do kwadratowych pojem-
niczkow (np. po serkach) i odstaw
na dobe do zastygniecia. Uzywaj go
do kapieli i codziennego mycia twa-
rzy i rak. Jego zapach odpreza, a
jednoczesnie mydio pielegnuje
skore.



