PRZEGLAD OSIECKI

HOROSKOP

Baran 21.03-19.04
W najblizszych tygodniach zatat-
wisz pilne sprawy urzedowe. Be-
dziesz miat sporo czasu, by zajg¢ sie
rodzing. Pamietaj, by uwaznie stu-
cha¢ bliskich. Przyjedzie do Ciebie
kto$ wazny.
Byk 20.04-20.05
Przed samotnymi Bykami rysujg
sie obiecujace znajomosci. Zmiany
nastapia tuz po $wigtach. W statych
zwigzkach sporo czutosci. Nie prze-
sadz z wydatkami, wkrotce pienigdze
bedg Ci bardzo potrzebne.
Bliznigta 21.05-21.06
Kto$ bardzo Cig zauroczy i stanie
sie Twojg pokrewng dusza. Dbaj o te
relacje. A w pracy zwr6¢ uwage na
fakt, ze zbyt wiele obowigzkoéw zrzu-
cajg na Ciebie. Masz prawo poprosi¢
0 podwyzke.
Rak 22.06-22.07
Odwiedziny, spotkania, zycie ro-
dzinne, to bedzie zajmowa¢ Ci czas
przez najblizsze tygodnie. Na po-
czgtku maja ciekawa propozycja wy-
jazdu. Nie zaniedbuj jednak zdrowia,
co$ moze sie dzia¢ z krazeniem.
Lew 23.07-22.08
Nadchodzi przyjemny okres.
Wszystko bedzie sig dziato po Twojej
mys$li, a niektére sprawy znajdg
szczegolny finat. Na pewno spotkasz
sie z wieloma krewnymi, ktérych
dawno nie widziates.
Panna 23.08-22.09
Dtuga rozmowa z pewng osobg
bardzo was do siebie zblizy. Moze da
to poczatek prawdziwemu uczuciu.
Zakornicz swoje sprawy finansowe i
wez pare dni urlopu.
Waga 23.09-22.10
W pracy wysoko postawig przed
Tobg poprzeczke. Ale dzieki temu po-
prawig sie finanse. Na poczatku maja
mozesz spodziewac sie ciekawego
spotkania. Wréca wspomnienia
sprzed lat.
Skorpion 23.10-21.11
Wolny czas spedzisz bardzo mile
z rodzing. Bedzie okazja do wielu
rozmow, takze wyjasnier w trudnych
sprawach. W pracy dodatkowe zle-
cenia. No i pewna dobra wiadomos¢.
Strzelec 22.11-21.12
Czekajg Cie mate niesnaski w
domu. Nie ukrywaj, co czujesz,
szczera rozmowa wiele zatatwi. Kto$
liczy na Twojg pomoc w pracy. W po-
towie maja zaplanuj urlop.
Koziorozec 22.12-19.01
Nie pielegnuj urazéw, nie warto.
Kazdy problem da sie rozwigza¢, tym
bardziej, ze tuz obok masz prawdzi-
wego przyjaciela. Nie zaciggaj teraz
pozyczek. | skontroluj zdrowie.
Wodnik 20.01-18.02
Ucieszg Cig wszelkie zmiany. To
moga by¢ zakupy, od$wiezenie
mieszkania, wizyta u kosmetyczki. W
pracy troche zamieszania, a nawet
zwolnien. Nie rezygnuj z planéw urlo-
powych.
Ryby 19.02-20.03
Pemia szczescia jest na wyciag-
nigcie reki. W najblizszych dniach
wiele Ci si¢ uda, wiec dobry humor
Cie nie opusci. Dotrze tez dobra wia-
domos¢ od dalszej rodziny. Odezwij
sie do nich.
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Rozwigzanie powstanie po przeniesieniu liter oznaczonych cyframi od 1 do 16 do
odpowiednich kratek ponizej. Prawidtowe hasto nalezy przesta¢ pod adresem redakcji
lub na e-mail: przegladosiecki@osieczna.pl (prosimy poda¢ adres zamieszkania). Po-
przednie hasto brzmiato: Marzec wita nas wiosng. Nagrode - bon na zabieg kosme-
tyczny w Gabinecie Urody "Styl" wygrata Eugenia tukaszczyk z Kakolewa. Bon do
odbioru w Urzedzie Miasta i Gminy w Osiecznej, pokéj nr 7. Zachecamy do przesyta-
nia rozwigzan krzyzéwek, w tym miesigcu do wygrania bon upominkowy - réwniez do
realizacji w Gabinecie Urody "Styl". Na rozwigzania czekamy do 12 maja.

Czytamy-kotory

Oczywiécie z pisanek. Dzi$ po
prostu staramy sie, by pisanki byty
fadne, r6znorodne, wielokolorowe.
Tymczasem dawniej kazdy kolor
co$ oznaczat. Warto pozna¢ zna-
czenie tych koloréw, bo przeciez w
ten sposéb mozemy odczytac prze-
kazywang nam wiadomos¢.

A zatem: z6ity — moéwi o zyciu
duchowym, rézowy — o sukcesie,
biaty to czystos¢, brgzowy — szcze-
Scie, niebieski — zdrowie, czarny —
pamie¢, pomararficzowy — atrakcyj-
nos¢, fioletowy — sita, zielony —
pienigdze, czerwony — mito$¢.

Domowym sposobem mozemy
uzyskac barwne jajka. W zaleznosci
od tego, w czym je ugotujemy, bedg
z06tte, zielone, niebieskie, itp.

Jajka bedg ciemnozétte lub bra-
zowe, gdy ugotujemy je w wodzie z
tuskami cebuli. Jasnozoétte stang sie
po ugotowaniu w wodzie z nasio-
nami kminku lub szafranu.

Czerwone jajka uzyskamy, gdy
ugotujemy je w soku buraczanym
lub z owocami czarnego bzu
(mozna je kupi¢ w sklepie zielar-
skim).

Zielony powstanie z gotowania
jaj ze szpinakiem, a niebieski — jesli
do wody wrzucimy suszone kwiaty
malwy.

Czarny wyjdzie z ziarna jecz-
mienia lub bazi.
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Sedzia do gérala:
- lle macie dochodéw baco?
- Wysoki Sadzie, do choddéw to
Jjo mom dwie nogi, ale obie Kipskie
som.
XXX

Rozmawia dwoéch Kanadyjczy-
kéw. Jeden z nich mowi:

- Stary, ja ciggle zachodze w
gfowe, co oni takiego namalowali
na naszej fladze, ze musieli to
potem zastonic lisciem...

BiatanaswigteCzne sniadanie

Bialej kielbasy nie moze zabrakna¢ na naszych stotach. Najsmaczniejsza jest, kiedy nie tylko
ja podgrzejemy, ale podamy z przyprawami i dodatkami.

Pieczona z jabtkami: 8 kawat-
kow biatej kietbasy, 4 tyzki masta, 2
cebule, 5 winnych jabtek, po 2-3
ziarna ziela angielskiego i czarnego
pieprzu, 4 ziarna jatowca, sl, pieprz,
majeranek.

Kietbase zarumien na masle ze
wszystkich stron, zdejmij i trzymaj w
cieple. Cebule obierz, pokroj w
piorka, zeszklij na ttuszczu od sma-
zenia kietbasy. Jabtka umyj, 3 obierz,
zetrzyj na tarce o grubych oczkach. Z
pozostatych — ze skérkg — wytnij
gniazda nasienne, podziel na 6semki.
Starte jabtka dodaj do cebuli, w6z

ziarna ziela angielskiego, pieprzu i
jatowca, oprosz solg, pieprzem i ma-
jerankiem. Wymieszaj i dus kilka
minut na matym ogniu. Przet6z do
nattuszczonej zaroodpornej formy, na
wierzchu utéz podsmazone biate kiet-
basy i kawatki jabtek, oprosz catosé
pieprzem i majerankiem. Zapiekaj ok.
20 minut w temp. 200 stopni C.
Biata w piwie. Sktadniki: 1/2 kg
biatej kietbasy, szklanka jasnego
piwa, 100 ml bulionu warzywnego, 2
liscie laurowe, po 5 ziaren ziela an-
gielskiego, pieprzu, jatowca, 3 ce-
bule, 2 tyzki oleju, tyzka maki, pieprz,

sol, cukier, tyzka octu winnego.

Kietbase wtoz do rondla, zalej od-
gazowanym piwem i bulionem, wt6z
lis¢ i ziarenka przypraw. Gotuj 20
minut na bardzo matym ogniu. Ce-
bule obierz, pokr6j w piorka, zeszklij
na tyzce oleju. Na patelni rozgrzej
druga tyzke oleju, dodaj make i mie-
szajac, zroéb lekko rumiang za-
smazke. Rozprowadz jg szklankg
wody od gotowania kietbasy. Po-
wstaty sos przypraw pieprzem, sola,
cukrem i octem. W6z do niego kiet-
base i cebule, podgrzewaj kilka
minut.



