PRZEGLAD OSIECKI

HOROSKOP

Baran 21.03-19.04
Czeka Cig pracowity okres. Przyda
sig sporo uporu i cierpliwosci. W cza-
sie wolnym troche ozywienia towarzy-
skiego. Moze nowa, ciekawa
znajomos$¢? Spodziewaj sie dobrej
wiadomosci.
Byk 20.04-20.05
Dni potoczg sie gtadko i spetia¢
sig beda marzenia. Szansa zdobycia
uczu¢ upragnionej osoby bedzie coraz
wieksza. W pracy wiecej zadan, ale
dostaniesz pomoc od wspotpracowni-
kow.
Bliznigta 21.05-21.06
Powstrzymaj sie od waznych de-
cyzji i zmian. Jesli sig na nie zdecydu-
jesz, wszystko dobrze przemysl.
Uwazaj na zdrowie, zwtaszcza na pro-
blemy z sercem. Pod koniec miesigca
wazne spotkanie.
Rak 22.06-22.07
Nie wszystko poéjdzie po Twojej
mysli, co nie znaczy, ze utozy sie Zle.
Po prostu rzeczywisto$¢ okaze sig cie-
kawsza. Bedzie tez kilka propozyciji
spedzania czasu wolnego. Skorzystaj
z nich.
Lew 23.07-22.08
Bardzo dobry okres w mitosci.
Ukochany bedzie Ci nieba przychylat.
Osoby samotne nawigzg blizsze rela-
cje z kim$ znanym od dawna. Jest
szansa ha poprawe sytuacji finanso-
wej.
Panna 23.08-22.09
Nie dopus$¢ do przemilczen z
bliskg Ci osoba. Wszystko sobie wy-
jasnijcie, a wyjdziecie na prostg. Warto
wzig¢ kilka dni urlopu. Wczesniej za-
fatw jednak wszystkie zalegte sprawy.
Waga 23.09-22.10
Bedziesz musiata zatatwi¢ dos$¢
skomplikowang, sprawe. Wiele zyczli-
woséci okazg Ci bliscy oraz dalsi
krewni. W drugiej potowie miesigca
wazna rozmowa zawodowa. Zosta-
niesz doceniona.
Skorpion 23.10-21.11
Dobra atmosfera w pracy. Uda Ci
sie zrealizowa¢ zawodowy pomyst, o
ktéorym od dawna myslatas. W mitoSci
troche zawirowan. Pamietaj, ze warto
wystuchac partnera.
Strzelec 22.11-21.12
Wr6cg dobre dni i to zarbwno w
pracy, jak i w domu. Duzo cieptych
przezy¢ z partnerem. Kolezanki spra-
wig Ci niespodziankg w pracy. A w
ostatnich dniach miesigca ciekawa
propozycja.
Koziorozec 22.12-19.01
Zawodowo najwazniejsze jest
teraz pilnowanie terminéw i papieréw.
To takze dobry czas na inwestowanie.
W domu dawno oczekiwana wizyta,
ktéra sprawi Ci sporo radosci.
Wodnik 20.01-18.02
Pewien btahy problem wyda Ci sig
powazny i zareagujesz zbyt ostro. Jest
jednak inny sposéb na jego rozwigza-
nie. Rozejrzyj sie wokoét, kto$ czeka na
pomoc i rade.
Ryby 19.02-20.03
Potrzebujesz zmian. Moze u siebie
w mieszkaniu, moze w pracy. Co$
przestaw, wymien, gdzies$ wyjedz. Do-
brze, gdyby$ mogta uprawia¢ jakis
sport.

KRZYZOWKA

Z NAGRODA

Rozwiazanie powstanie po przeniesieniu liter oznaczonych cyframi od
1 do 11 do odpowiednich kratek powyzej. Prawidtowe hasto nalezy prze-
sta¢ pod adresem redakcji lub na e-mail: przegladosiecki@osieczna.pl
(prosimy poda¢ adres zamieszkania). Poprzednie hasto brzmiato: CZAS
NA ZIMOWE ZABAWY. Nagrode wygrata Magdalena Ratajczak z to-
niewa. Jest do odbioru w Urzedzie Miasta i Gminy w Osiecznej, pokéj nr
7. Zachgcamy do przesytania rozwiazan krzyzéwek, w tym miesiacu do
wygrania magiczny kubek oraz bon upominkowy - do realizacji w Gabi-
necie Urody "Styl". Na rozwiazania czekamy do 10 marca.

1. Napéj orzezwiajacy

2. Porusza w teatrze lalkami

3. Damski bezrekawnik

4. Serce komputera

5. Kura hodowlana

6. Niedojrzaty owad

~

. Poczatkujacy

8. Aerodrom

9. Filc na walonki

10. Okres kenozoiku

11. Imieniny obchodzi 25 llI

12. Kazimierz ...., aktor

13. Agata, zagrata w “Idzie”
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MIODOWNIK

Skiadniki: Ciasto: 35 dag maki, fyZzeczka sody, 12 dag masta, 2 jajka,
5 dag cukru, 1/3 szklanki miodu, polewa czekoladowa. Masa: 1/2 | mleka,
15 dag masta, 10 dag cukru, 10 dag kaszy manny.

Make przesia¢ z sodg, posieka¢ z mastem. Jajka utrze¢ z cukrem i
miodem, doda¢ do maki, zagnies¢ ciasto. Podzieli¢ je na 3 czesci. Kazdg
rozwatkowac i upiec oddzielnie w blasze wytozonej papierem do piecze-
nia. Piec po ok. 10 minut w 180 st. C. Blaty wystudzic.

Mleko zagotowa¢ z mastem i cukrem. Doda¢ optukang kasze, wymie-
sza¢, gotowaé do zgestnienia.

Goragca masg przektadac blaty ciasta. Cato$¢ zawing¢ w papier, schto-
dzi¢. Przed podaniem pola¢ polewg czekoladowa.

PLESNIAK

Sktadniki: 40 dag maki pszennej, 20 dag masta, 25 dag cukru, czu-
bata tyZeczka proszku do pieczenia, 5 jajek, 2 tyZki kakao, tyZeczka maki
ziemniaczanej, konfitura z czarnej porzeczki.

Make posiekac z mastem, rozkruszy¢ w palcach. Doda¢ 10 dag cukru,
proszek do pieczenia i z6ttka. Zagnie$c¢ ciasto, podzieli¢ je na 3 czesci.
Jedng wyrobi¢ z kakao, wszystkie schtodzic.

Jedng jasng czes¢ rozwatkowac, wytozy¢ nig dno nieduzej formy. Przy-
kry¢ konfiturg, posypac startym ciastem kakaowym. Biatka ubi¢ z pozos-
tatym cukrem, wymiesza¢ z makg ziemniaczang. Piang wytozy¢ na ciasto
kakaowe. Cato$¢ posypac ostatnig czescig startego ciasta. Piec godzine
w 180 st. C.
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KAPIEL MLECZNO - MIODOWA

WIlej do wanny z wodg (o temp.
ok. 38 st. C) 1 - 2 szklanki mleka
1/2 szklanki miodu. Zanurz sie w
niej na 20 minut. Nawilzysz skore.

OKLAD NA CIENIE
POD OCZAMI
Zmieszaj po tyzeczce fuséw po
kawie, miodu i wazeliny. Nanie$
papke na skére pod oczami i przy-
kryj ptatkami zwilzonymi mlekiem.
Zmyj po ok. 10 minutach.

KAPIEL DLA NOG

Podgrzej w garnku szklanke
mleka, 2 tyzki oliwy i 3 tyzki cyna-
monu. Dodaj sok z 2 cytryn, wlej
do miski i dolej cieptej wody tyle,
by stopy byty zanurzone do kostek.
Po 15 minutach sptucz je woda.

MASECZKA MARCHEWKOWA

Lyzke startej marchwi zmieszaj
z z6ttkiem, tyzeczka twarozku i 5 -
8 kroplami witaminy A. Rozpro-
wadz na twarzy i dekolcie. Zmyj
ciepta wodg po ok. 20 minutach.

- Po czym poznac, Ze jestesmy
juz naprawde starzy?

- Nie mam pojecia.

- Gdy wychodzimy z muzeum i
wigcza sie alarm.

XXX

Spotykajg sie dwaj kumple ze
studiow.

- Wiesz co, Stasiek? Jak sobie
pomysle, jaki ze mnie inZynier, to
az boje sie isc¢ do lekarza!

XXX

- Co mam zrobic z tym kwit-
kiem? - pyta kierowca, zaraz po
zaptaceniu mandatu.

- Prosze to zachowac - odpo-
wiada policjant. - Jak pan zbierze
10, to dostanie pan rower.

XXX

- Nie rozumiem, jak jeden czto-
wiek moze robic tyle btedow?! -
dziwi sie polonistka, oddajagc prace
domowg uczniowi.

- Wecale nie jeden - odpowiada
uczen. - Pomagali mi mama i tata.



