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Baran 21.03-19.04
Gwiazdy sprawig, ze bedziesz
zyczliwiej nastawiona do partnera.
Uda Ci sie tez znalez¢ wigcej czasu
na rozrywke. W pracy mata rewolu-
cja, ktora przyniesie wszystkim ko-
rzysci.
Byk 20.04-20.05
Gwiazdy wr6zg mito$¢, ktora
spadnie na Ciebie nagle. W starych
zwigzkach duzo czutosci i niespo-
dzianek. Kto$ dawno niewidziany
ztozy Ci wizyte.
Bliznigta 21.05-21.06
Wopadniesz na oryginalny sposéb
zarabiania pienigdzy. Kuj zelazo,
poki gorace. W sprawach domowych
okaz wigcej cierpliwosci. | wybierz
sig gdzies z bliskg osoba.
Rak 22.06-22.07
Masz wrazenie, ze zbyt wiele
oséb chce sie wirgca¢ w Twoje
sprawy. Zademonstruj wigc, ze
wiesz, co robisz i sama chcesz po-
dejmowa¢ decyzje. Skontroluj zdro-
wie.
Lew 23.07-22.08
Zamknij niepotrzebne projekty.
Przemys| wydatki, przejrzyj szafy,
zastanow sie, dlaczego wiele rzeczy
przecieka Ci przez palce. A potem
postaw na nowy porzadek.
Panna 23.08-22.09
Doskwiera Ci samotno$¢? Daj
szanse bliskiej osobie. Rozmowa
moze duzo zmieni¢. W pracy nie wy-
ciggaj na wierzch cudzych tajemnic.
Unikaj konfliktow.
Waga 23.09-22.10
Przed Tobag miesigc wielu zda-
rzer. Kazdy bedzie czegos od Cie-
bie chciat, a obowigzki zawodowe
przybiorg na sile. Nie panikuj. Spo-
kojnie rozpocznij przygotowania do
Swiat.
Skorpion 23.10-21.11
Ktopoty beda Cie omijac. Dla sa-
motnych to czas na maly flirt. W sta-
tych zwigzkach potrzeba troche
wiecej czutosci. Nie zapomnij o waz-
nej rocznicy.
Strzelec 22.11-21.12
Zbliza sig dobry czas na podroze.
Moga by¢ prywatne, ale prawdopo-
dobnie bedzie tez stuzbowa propo-
zycja wyjazdu. Skorzystaj z niej.
Ogranicz nieco wydatki, pienigdze
beda Ci potrzebne.
Koziorozec 22.12-19.01
Jesli wkasnie teraz chciataby$ za-
inwestowac swoje pienigdze, prze-
mys$l to. Kazdy ekonomiczny projekt
trzeba doktadnie przeliczyé. Oczekuj
przesyiki - niespodzianki.
Wodnik 20.01-18.02
To bedzie miesiac dodatkowych
zadan. Wiecej bedziesz musiata zro-
bi¢ w pracy, ale i w rodzinie. Nie
uciekniesz od waznych decyzji.
Ryby 19.02-20.03
Swiateczny czas troche rozswietli
Twoja codziennos¢. Przygotuj sie do
niego razem z bliskimi. Na poczatku
kwietnia oczekuj dobrej wiadomosci.

KRZYZOWKA Z NAGRODA

Aby rozwigza¢ krzyzéwke, trzeba wpisa¢ w poziome rzedy znaczenie
stow. Potem z oznaczonych liter utozy¢ hasto. Prawidtowe hasto nalezy
przestat pod adresem redakgiji lub na e-mail: przegladosiecki@osieczna.pl
(prosimy poda¢ adres zamieszkania). Poprzednie hasto brzmiato:
UCZNIOWIE ZAKONCZYLI ZIMOWE FERIE. Nagroda trafia do Agaty
Kowalskiej z Kakolewa. Jest do odbioru w sekretariacie urzedu. Za-
checamy do przesytania rozwiazan krzyzéwek, w tym miesiacu do wygra-
nia bon upominkowy - do realizacji w Gabinecie Urody "Styl". Na
rozwiazania czekamy do 10 kwietnia.
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1. Muzykant 9. Choroba nerek
2. Przynosi szcze$cie 10. Ruchy migéni twarzy
3. Ksztatt wulkanu 11. Grzywna
4. Ptot 12. Drazy kanaliki w drzewie
5. Wigzany pod szyja 13. Bezsilno$é
6. Zdobi jelenia 14. Lad
7. Tam warzg piwo 15. Rzewna poezja
8. Zabezpieczenie kredytu

Czego nie lubig mole odziezowe?

Lawendy - nalezy w réznych
miejscach szafy roztozy¢ Iniane wo-
reczki z lawendg oraz mydetka o
tym zapachu.

Lisci laurowych - kilka listkow
mozna wiozy¢ miedzy ubrania.
Mozna tez roziozy¢ je na potkach.

Skorki cytrynowej - skorki cyt-
ryny suszymy w piekarniku. Usu-
szone wkiadamy do szafek i

komorek.

Kasztanow - jesienig zbieramy i
suszymy kasztany. A przez caty rok
zostawiamy je w szafach, aby od-
straszaty niechcianych gosci.

Aromatycznych przypraw - do
malerikiego woreczka wystarczy
wiozyé suszong miete, macie-
rzanke, ziele angielskie i zawiesi¢
go w szafie. Tez bedzie skuteczny.

Warzywne ciastka

Marchewkowe

Sktadniki: 4 jajka, szklanka
maki pszennej, 2 szklanki tartej
ubitej marchewki, 20 dag masta, 1
tyzeczka sody, 1,5 szklanki cukru,
cukier waniliowy, 1 czubata tyzka
cynamonu.

Przygotowanie: Rozpus¢
masto. Jajka utrzyj z cukrem i cu-
krem waniliowym, dodaj make wy-
mieszang z sodg i zmiksuj. Dodaj
cynamon i caly czas mieszajgc -
marchewke (wymien fopatki w mi-
kserze na $widerki). Na koricu wlej
ostudzone masto. Mase przelej do
formy wysmarowanej ttuszczem i
butkg tartg. Piecz 30 minut w tem-
peraturze 200 stopni, potem 35
minut w temperaturze 35 stopni.
Gotowe ciasto mozna pola¢ po-
lewg czekoladowa.

Fasolowe

Sktadniki: 35 dag czerwonej fa-
soli, 2 jajka, maty kubek jogurtu na-
turalnego, tyzeczka proszku do
pieczenia, 2 tyzki ciemnego kakao
(nieodttuszczonego), 2 tyzki cukru.

Przygotowanie: Fasole zalej na
noc wodg, rano odcedz, zalej
$wiezg wodag, gotuj, az bedzie
migkka. Ostudz w wywarze, od-
cedz, przeptucz i osgcz. Przemiel
dwa razy. Kakao wymieszaj z cu-
krem i proszkiem do pieczenia.
Jajka wbij do miseczki i wymieszaj
z jogurtem. Obie mieszanki - sypka
i ptynng - dodaj do masy fasolowe;j
i wymieszaj. Krotkg keksowke
wyt6z pergaminem, nat6z ciasto.
Wstaw do nagrzanego do temp.
180 st. piekarnika. Piecz okoto 40
minut. Ostudz, wstaw na godzine
do lodowki.

Zadbaj o meble

Na drewnianych meblach cza-
sem pojawiajg sie drobne zadra-
pania. Wystarczy wetrzeé w nie
wazeling kosmetyczna. Po 24 go-
dzinach wypolerowa¢ szmatka.
Wazelina zamaskuje niewielkie
rysy.
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16 blondynek stoi pod kinem i
nie wchodzg do sali. Po chwili
przychodzi kasjer i pyta:

-Dlaczego panie nie wchodzg?

Jedna z blondynek odpowiada:

-Bo ten film jest od osiemnastu.

XXX

Na lekciji fizyki nauczyciel pyta
Jasia:

- Co to jest litr?

- To samo co kilogram, tylko na
mokro panie profesorze.

XXX

Nauczycielka pyta Jasia:

- Jasiu, wymieri piec rzeczy za-
wierajgcych mleko.

- Masto, twarég, ser i... i dwie
krowy!



