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HOROSKOP

Baran 21.03-19.04
W najblizszych tygodniach mo-
zesz sie spodziewa¢ pomys$inego
obrotu spraw, zwtaszcza zawodo-
wych. W domu wyjasnisz stare nie-
porozumienia i $wieta przebiegng w
rodzinnej atmosferze. Finanse
dobre.
Byk 20.04-20.05
Zycie przyspieszy. Czekajg Cie
nowe przygody towarzyskie. W
pracy Twoj pomyst okaze sig intere-
sujacy, wigc mozesz liczy¢ na na-
grode. Skontroluj zdrowie i troche
wypocznij.
Bliznieta 21.05-21.06
Dopisze Ci dobry nastréj, wiec
wreszcie zatatwisz wazne sprawy
urzedowe. Nie zwlekaj z nimi. Tuz
przed $wietami spodziewaj sie nie-
oczekiwanej wiadomosci od bliskich.
Zdrowie dobre.
Rak 22.06-22.07
W pracy nuda Ci nie grozi. Wtas-
nie teraz spodziewaj sie nowych
zadan i wiecej odpowiedzialnosci. W
uczuciach gorgco. Poznasz kogos,
kto o tym od dawna marzy.
Lew 23.07-22.08
Kto$ zdradzi Ci swoje poufne
plany. Bedziesz miata okazje dora-
dzi¢ i pomoc. W czasie $wiat wypo-
czywaj, bo juz w kwietniu czeka Cie
wiecej obowiazkow. Wyslij kartki do
rodziny.
Panna 23.08-22.09
Poczujesz si¢ znudzona co-
dziennym zyciem. Nie martw sie,
gwiazdy moéwig o podrézy. Moze
kogo$ poznasz? W finansach troche
lepiej, ale nie przesadz ze $wigtecz-
nymi wydatkami.
Waga 23.09-22.10
Powinnas nieco ztagodnie¢ i sta¢
sie bardziej wyrozumiata dla innych.
Sama tez nie réb trzech rzeczy na -
raz. Pomysl o wyjsciu do kina, do
restauracji, na dugi spacer.
Skorpion 23.10-21.11
Kusi¢ Cie bedzie to, co zaka-
zane. Prawdopodobnie rzucisz sie w
flirt z osoba, ktéra zrobi na Tobie
duze wrazenie. W pracy sukces,
albo podwyzka.
Strzelec 22.11-21.12
Szczescie bedzie Ci sprzyjac.
Samotni majg szanse na romans, a
w statych zwigzkach wiele ciepta. W
Swieta czeka Cie duzo spotkan z ro-
dzing, takze tg dalsza.
Koziorozec 22.12-19.01
Nie przesadzaj ze Swiatecznymi
porzgdkami. Do pomocy popro$ do-
mownikéw. Spodziewaj sig wizyty
dawno niewidzianych krewnych. Be-
dzie okazja do wspomnien.
Wodnik 20.01-18.02
Nie wplataj sie w znajomos$¢ z
kim$ o trudnym charakterze, bo be-
dziesz tego zatowac. W domu kto$
bliski poprosi Cie o rade. To was bar-
dzo zblizy.
Ryby 19.02-20.03
Masz teraz mnoéstwo energii,
wiec mozesz wroci¢ do swojego za-
wodowego pomystu. Wspotpracow-
nicy Ci pomoga. Zwr6¢ uwage na
kogo$, kto od dawna zabiega o
Twoje wzgledy.
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Rozwigzanie powstanie po przeniesieniu liter oznaczonych cyframi od 1 do 12 do
odpowiednich kratek ponizej. Prawidtowe hasto nalezy przesta¢ pod adresem redakcji
lub na e-mail: przegladosiecki@osieczna.pl (prosimy podac adres zamieszkania). Po-
przednie hasto brzmiato: ZABAWY NA SNIEGU. Nagrode - bon na zabieg kosme-

tyczny w Gabinecie Urody "Styl"

wygrata KATARZYNA STACHOWIAK Z

GRODZISKA. Bon do odbioru w Urzedzie Miasta i Gminy w Osiecznej, pokoj nr 7. Za-
checamy do przesytania rozwigzan krzyzéwek, w tym miesigcu do wygrania bon upo-
minkowy - réwniez do realizacji w Gabinecie Urody "Styl" oraz magiczny kubek ,gmina
Osieczna”. Na rozwigzania czekamy do 15 kwietnia.

Faszerowane jajka

W $wigta wielkanocne nie moze
zabrakng¢ jajek. Niemal na kazdym
stole znajduja sie jajka nadziewane.
Najczesciej sg kolorowe, przypra-
wione réznymi smakami, potozone na
sosie tatarskim. Zawsze nalezy jajka
ugotowac na twardo, obra¢, przekroi¢
wzdtuz na potowki i wyjgé zottka. Z
2z6itek i dodatkowych produktéw przy-
gotowuje sie farsz. Tym farszem na-
petniamy potowki jajek i posypujemy
szczypiorkiem, pietruszka, koperkiem
lub innymi ziotami. Bedg pyszne.

A oto bardzo smaczne farsze:

1/ Przez maszynke przepusz-
czamy filet $ledziowy. Dodajemy do
niego utarte na tarce jabtko oraz ugo-
towanego i utartego ziemniaka.
Drobno kroimy cebulke i podsmazamy

ja na oleju. Wszystkie sktadniki mie-
szamy dodajac zo6ttka sol i pieprz.

2/ Drobno kroimy pieczarki i du-
simy je okoto 15 minut na oleju. Doda-
jemy ugotowane zo6ttka, tyzke
majonezu, stodkg mielong papryke.
Mieszamy.

3/ 30 dag szynki kroimy na mate
kosteczki. Ucieramy troche zottego
sera, dodajemy zottka, tyzke majo-
nezu, stodkg mielong papryke. Mie-
szamy.

4/ Okoto 8 dag pasztetu drobio-
wego mieszamy z utartymi na tarce
rzodkiewkami. Dodajemy posiekang
natke pietruszki, zéttka, sol, pieprz.

5/ 10 dag wedzonej makreli bez
osci i skorki rozgniatamy z zottkami.
Dodajemy 8 osgczonych i drobno po-
krojonych marynowanych podgrzyb-
kéw. Mieszamy z 2 tyzkami majonezu,
solg i pieprzem.

SZYBKI-DESER

W $wieta nie brakuje pysznych babek,
mazurkéw, tortéw. Zdarza sie jednak,
ze chcemy zrobi¢ cos innego i pro-
stego. Oto trzy przepisy na szybki
deser.

Sliwki w ciescie

Produkty: sliwki suszone, cukier,
orzechy lub migdaty, cynamon albo cze-
kolada.

Sposéb przyrzadzenia: Sliwki su-
szone, namoczone w wodzie z cukrem
przez noc, osaczone z wody przekroi¢ z
jednej strony, potem wyja¢ pestke, a na
jej miejsce wiozy¢ kawatek orzecha lub
migdata. Nastepnie macza si¢ je w cie-
4cie troche gestszym niz na nale$niki,
smazy na masle i podaje otoczone w
cukrze miatkim z cynamonem lub czeko-
lada.

Serowe delicje

Produkty: 1 kostka potttustego twa-
rogu, 1/2 kostki masta, 2 budynie wani-
liowe, 3 jajka, 1 $mietana 18%,
1/2 szklanki cukru, opakowanie biszkop-
tow, delicje pomarariczowe.

Sposob przyrzadzenia: W rondelku
rozpu$¢ masto, nie doprowadzajgc do
wrzenia. W misce utrzyj twarog z jajkami,
S$mietang i cukrem, dodaj budynie. Gdy
masa bedzie jednolita, dodaj jg do masta,
powoli mieszajgc doprowadz do zagoto-
wania. Biszkoptami wyt6z blaszke, wylej
na nie gorgcg mase, na wierzch utéz de-
licje. Wstaw do lodéwki, aby ciasto za-
stygto.

Brzoskwinie z twarozkiem

Produkty na 4 porcje: 8 potowek
brzoskwin z puszki, 20 dag ttustego twa-
rogu, 2 krazki ananasa z puszki, 2 tyzki
rumu, 5 dag orzechéw witoskich, gala-
retka z czerwonej porzeczki (lub maliny),
jogurt naturalny, cukier lub miéd.

Spos6b przyrzadzenia: Potowki
brzoskwin delikatnie wyjmij z puszki, a
nastepnie doktadnie osgcz je z zalewy i
utdéz na talerzykach. Drobno posiekaj
ananasy, po czym zmiksuj je z biatym
serem i 2-3 fyzkami jogurtu naturalnego
na gtadki krem. Do masy dodaj rum i po-
krojone orzechy witoskie. Nastepnie przy-
praw jg do smaku cukrem lub ptynnym
miodem. Mase nat6z do szprycy i wycis-
nij na brzoskwinie. Rozpu$¢ galaretke i
ostudzong polej owoce. Dowolnie ude-
koruj.

: (: HUMOR ;) :
( L] ( | ] L] [ ]
Gosé¢ do kelnera:
- Dlaczego wasza restauracja na-
zywa sie Wielkie Oczy?
- Dowie sig pan, gdy przyniosa ra-
chunek.

* ok ok

- Najlepszym prezentem od ciebie
beda dobre stopnie.

- Oooo, to szkoda, ze mi dopiero
teraz to mowisz, tatusiu. Juz ci kupitem
skarpetki.

Komendant policji strofuje swoich
podwtadnych:

- Jak mogliscie dopuscic do tego,
Ze wymknat nam sie tak grozny ban-
dyta! Przeciez rozkazatem wam obsta-
wic wszystkie wyjscia.

- Widocznie wymknat sie wejsciem,
panie komendancie - odpowiada jeden
z policjantow.



