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HOROSKOP

Baran 21.03-19.04
W najblizszych tygodniach bez
reszty zajmg Cie sprawy zawodowe.
Bedzie wigcej zadan, a dla niektorych
wiecej wyjazdow. Zatrzymaj sie w tym
pedzie chociaz na Swieta. Kto$ mity
Cie odwiedzi.
Byk 20.04-20.05
Problem, z jakim sie borykatas,
nareszcie zniknie. Przed Tobg dobre i
spokojne dni. Nie przesadz ze $wig-
tecznymi porzgdkami. Spodziewaj
sie duzego, rodzinnego spotkania.
Bliznieta 21.05-21.06
Nie dopus$¢ do przemilczen i
wszystko natychmiast wyjasniaj.
Szczera rozmowa zawsze dobrze
robi. Kto§ w pracy potrzebuje Twojego
wsparcia. Finanse lepsze.
Rak 22.06-22.07
Czeka Cie udany miesigc. Mozesz
liczy¢ na nowe znajomosci lub odno-
wienie tych dawnych. W pracy pewna
ciekawa propozycja. Odpocznij tro-
che, zwtaszcza tuz przed Swietami.
Lew 23.07-22.08
Dobry czas, by wréci¢ do rodzin-
nych spotkan. W $wieta bedziecie
mogli przegada¢ niejedng sprawe.
Skontroluj zdrowie i uwazaj, by sig nie
przezigbi¢. Zajac co$ przyniesie.
Panna 23.08-22.09
Planety sprzyjajg pracy i karierze.
Warto wykorzysta¢ ten moment i za-
prezentowa¢ wtasne zawodowe po-
mysty. To moze przetozy¢ sie na
wyzsze pobory. W mitosci troche za-
wirowan.
Waga 23.09-22.10
Wkrotce ming rozterki uczuciowe i
zrozumiesz, na kim Ci naprawde za-
lezy. Moze nawet razem wybierzecie
sig na urlop. W drugiej potowie mie-
sigca spodziewaj si¢ dobrej wiado-
mosci.
Skorpion 23.10-21.11
Staniesz przed problemem natury
finansowej. Nie podejmuj pochopnych
decyzji i poradz sie bliskich. W sferze
uczu¢ bedzie naprawde gorgco. A
Swieta okazg sie wyjgtkowe.
Strzelec 22.11-21.12
Spokojnie podejdziesz do spraw,
ktére kiedys Cie irytowaty. To pomoze
naprawi¢ relacje z partnerem. Nie
przesadzaj ze $wigtecznymi zaku-
pami i gotowaniem. Rodzinka po-
moze.
Koziorozec 22.12-19.01
Kto$ poprosi Cie o pomoc. Nie od-
mawiaj. W domu troche zamieszania
w zwigzku z przyjazdem rodzinki na
Swieta. Znajdz chociaz dzieri na od-
poczynek. Lepsze finanse.
Wodnik 20.01-18.02
Ostatecznie uporasz si¢ ze
wszystkimi zalegtosciami. To sprawi,
ze bedziesz miata wigcej czasu dla
siebie. Wybierz sie gdzie$ cho¢ na
kilka dni. Pod koniec miesigca mite
spotkanie.
Ryby 19.02-20.03
Spetni sie Twoje marzenie. Przy-
szedt czas na podejmowanie waz-
nych decyzji. Nie zapomnij, ze bliscy
chcg sie cieszy¢ Twoim szczesciem.
| skontroluj zdrowie.

KRZYZOWKA Z NAGRODA

Aby rozwigzac¢ krzyzéwke nalezy w poziome rzedy wpisa¢ znaczenie stow,
a potem z odpowiednich liter od 1 do 18 utozy¢ hasto. Prawidtowe hasto

nalezy przestat pod

adresem

redakcji lub na e-mail:

przegladosiecki@osieczna.pl (prosimy poda¢ adres zamieszkania). Po-
przednie hasto brzmiato: MARCOWE SEONCE. Nagrode wygrata Patrycja
Kowalska z Kakolewa. Jest do odbioru w Urzedzie Miasta i Gminy w
Osiecznej, pokdj nr 7. Zachecamy do przesytania rozwiazan krzyzéwek, w
tym miesiacu do wygrania magiczny kubek oraz bon upominkowy - do rea-
lizacji w Gabinecie Urody "Styl". Na rozwiazania czekamy do 15 kwietnia.
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Swieta na stodko

Pascha

Skfadniki: 1 kg ttustego twa-
rogu, 8 Zzottek, szklanka cukru
pudru, cukier waniliowy, szklanka
kremowki, 20 dag miekkiego
masta, 40 dag mieszanych bakalii,
skorka starta z cytryny.

Przygotowanie: Twarég dwu-
krotnie przepuscic przez ma-
szynke do mielenia. Zéttka ubic na
parze z cukrem pudrem, cukrem
waniliowym i kreméwka. Gdy
masa stanie sie gesta, zestawic jg
z kuchenki. Dalej ucierac, dodajac
porcje masta. Do masy dodac twa-
rog, optukane i posiekane bakalie
oraz skorke z cytryny. Sitko wyto-
Zyc¢ ztozong gazg. Przetozyc na nie
mase, przykry¢ wolnymi rogami
gazy, a potem talerzykiem. Odsta-
wic do lodowki na 8 godzin. Przed
podaniem deser wyjgc na potmi-
sek i udekorowac.

Mazurek

Skfadniki: 1/4 kg maki tortowej,
3/4 kostki masta, 1 jajko, 7 tyZek
cuKru pudru, 1/2 szklanki posieka-
nych orzechow, 1 szklanka rodzy-
nek, skorka starta z 1 pomarariczy,
1/2 litra kremowki, 1/2 szklanki
CuKry pudru.

Przygotowanie: Make przesiac,
dodac 7 tyzek cukru pudru, wbic
jajko, dotozyc zimne masto. Siekac
i zagniatac ciasto. Rozwatkowac je
na placek grubosci ok. 1/2 cm.
Przetozyc do prostokatnej blachy i
gesto naktuwac widelcem. Piec 30
min w temperaturze 170 st. C.
Ubic¢ kremowke z 1/2 szklanki
cukru pudru, potowe wytozy¢ na
zimne ciasto. Posypac bakaliami i
skorkg. Natozyc reszte smietany.
Dekorowac w ulubiony sposoéb, np.
kolorowymi pisakami cukrowymi.
Wstawic do lodowki na dobe.
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Kulki jajeczne

Sktadniki: 6 jajek, 1 fyZeczka
drobno pokrojonej cebuli, 1/2
szklanki posiekanej chudej szynki
(np. z indyka), 1/4 szklanki majo-
nezu, orzeszki solone z puszki, sa-
tatka.

Przygotowanie: Gotujemy jajka,
studzimy i obieramy. Trzemy na
tarce lub drobno siekamy. Mie-
szamy z cebulg, dodajemy szynke
i majonez. Z powstatej masy for-
mujemy kulki wielkoSci orzecha
wioskiego. Obtaczamy je w drobno
posiekanych stonych orzeszkach.
Liscie sataty myjemy i doktadnie
osuszamy papierowym reczni-
kiem. Uktadamy na pétmisku, a na
nim kulki jajeczne. Wktadamy do
lodéwki, by kulki lekko zastygty.
Przed podaniem dekorujemy wed-
tug upodobari.

Jajka marynowane

Sktadniki: 15 jajek, duza czer-
wona cebula, dwie tyzki octu, 3
tyzki soli, tyzeczka jagod jatowca,
3 liscie laurowe, 2 tyzeczki ziaren
gorczycy, 2 fyzeczki ziaren piep-
rzu.

Przygotowanie: Jajka gotujemy
na twardo. Zalewamy na chwile
zimng wodg, studzimy. Wyjmu-
jemy, lekko ttuczemy skorupki. Ce-
bule obieramy i kroimy w cienkie
krazki. Jajka w popekanych sko-
rupkach wktadamy do duzego
stoika. Zagotowujemy 3/4 litra
wody z dodatkiem octu. Do zalewy
dodajemy s0l, jagody jatowca, li-
Scie laurowe, ziarna gorczycy,
pieprzu i krazki cebuli. Marynatg
zalewamy jajka w stoiku - wle-
wamy taka ilosc, aby byty catkowi-
cie przykryte. Stoik zakrecamy i
odstawiamy w chfodne miejsce na
minimum 2 dni. Jajka wyjmujemy z
marynaty, osuszamy, obieramy i
kroimy na czastki. Wyktadamy na
talerz i dekorujemy.

- Czesc tato - moéwi syn do ojca
informatyka, wchodzgc do miesz-
kania. - Wrocitem.

- Czesc synu. Gdzie bytes? -
pyta ojciec, nie odrywajac oczu od
komputera.

- W wojsku, tato.

XXX

Rok 2020. Na stacje benzy-
nowg podjezdza samochéd. Wy-
siada z niego przecigtnie ubrany
facet i mowi do pracownika:

- Do petna poprosze.

- Ooo! Pan to chyba w totka wy-
graf



