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Ich dewizg jest gotowanie zdrowych, domowych obiadéw. Kto$ by pomyslat, ze stotéwka to
tylko oblady, a jednak dziatalnos¢ firmy "Mata gastronomia" jest duzo szersza.

Zaczeto sie niespodziewanie, a
wiasciciele firmy byli petni obaw,
czy sobie poradza. Zatozyli wiec,
ze dadzg sobie trzy miesigce na
probe. Z trzech miesigcy zrobito
sie juz szesnascie lat.

"Mata gastronomia" znana jako
szkolna stotéwka w Osiecznej za-
czeta funkcjonowa¢ 1 stycznia
2000 roku. Wtascicielka Marzena
Samol wezesniej pracowata w tym
samym miejscu - w stotéwce, ktéra
nalezata wowczas pod szkote, jako
intendentka. Zajmowata sie wiec
planowaniem positkobw, zamawia-
niem i odbieraniem zaméwionych
artykutéw spozywczych. Jako pra-
cownik otrzymata propozycje pro-
wadzenia stotéwki jako wiasnej,
prywatnej firmy. Troche sie wahata,
ale jednak postanowita sprébo-
wacé. Rodzina zadeklarowata
pomoc. Kucharkg zostata bratowa
pani Marzeny - Romana Sterna.
Kiedy byto potrzeba pomagat tez
maz i dzieci. Postanowili ze bedg
gotowac tak jak w domu. Poczat-
kowo gotowali obiady dla uczniéw
szkoty oraz przygotowywali kawe z
mlekiem i herbate na $niadania dla
dzieci.

- Przez krotkl okres czasu przy-
gotowywalismy tez zapiekanki w
ramach drugiego Sniadania -
wspomina Marzena Samal.

Kiedy nadszedt okres wakacji
nie zamkneli dziatalno$ci, bowiem
nawigzana zostata wspotpraca ze
Szkolnym Schroniskiem Mtiodzie-
zowym "Morena" w Osiecznej. Na
$niadania, obiady i kolacje przy-
chodzity wiec grupy kolonialne,
sportowe, muzycy artysci, ktorzy
nocowali w schronisku. Tak jest
zresztg do teraz, i to nie tylko w
wakacje, ale w catym "wycieczko-
wym" sezonie, czyli od kwietnia do
pazdziernika.

- Na obiady przychodza do nas
takze letnicy, ktorzy spedzaja urlop
na plazy. Mamy statych klientéw -
mieszkaricow Osiecznej, ktorzy
kupujg obiady i konsumujg na
miejscu, albo zabierajag na wynos
do domu.

Jest to na pewno $wietne roz-
wigzanie dla oséb samotnych, czy
dla tych, ktérzy nie majg czasu lub
mozliwosci gotowa¢. W cenie
7 ztotych otrzymujg goracy positek
sktadajgcy sie z zupy i drugiego
bezmigsnego dania lub drugiego
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dania z migsem.

Juz na koricu 2000 roku w sto-
towce zaczeto organizowaé im-
prezy  okolicznosciowe. Dzi$

cieszg sie duzg popularnoscia.

- Wtasciwie nie ma miesigca
bez kilku spotkari rodzinnych, pra-
cowniczych czy réznych organiza-
cji.

odpowiednim utozeniu stotéw mie-
$ci sie nawet 110 osob.

W roku szkolnym obiady wyda-
wane sg w godzinach 12.30 -
13.00. Srednio w ciggu jednego
dnia wydawanych jest 100 posit-
kow obiadowych. Do tego czasu
trzeba mie¢ juz wszystko przygo-
towane.

Dzien pracy zaczyna sie juz o
7.00 rano. Pani Roma od samego
rana stroze ziemniaki, potem przy-
gotowuje migsa i warzywa. Mig-
dzyczasie trzeba zaparzy¢ kawe i
herbate - jest tego 30 litrow, wydaé
ciepte napoje w porze obiadowe;.
Od 11.00 praca wre przy smaze-
niu, gotowaniu, krojeniu. Ci, ktérzy
jedzg positek na miejscu, dostajg
go na talerzu, obiad na wynos

"Mata Gastronomia" organizuje
uroczystosci z okazji chrzcin, rocz-
kéw, pierwszych komunii, osiem-
nastek, urodzin, rocznic, stypy, a
takze spotkania kot emerytéw,
spotkania optatkowe, positki na
uroczystosci szkolne i wiele in-
nych.

To jeszcze nie wszystko, bo-
wiem w swojej ofercie majg tez ka-
tering. Ostatnio serwowali jedzenie
podczas gminnego Dnia Kobiet w
Centrum Kultury, ale dowozg tez
positki na imprezy plenerowe - jak
na przyktad zurek na Kiermasz
Wielkanocny na rynku w Osiecz-
nej, pikniki, festyny. Majg state za-
moéwienie dowozu positkow do
leszczyriskiego Bowling Clubu,
jezdzg tez do Boszkowa, Gostynia,
Leszna.

- Zdarza sie, Ze gotujemy je-
dzenie na rodzinne domowe uro-
czystosci.

Firma stale sig rozwija. Na spe-
cjalne zaméwienie przygotowujg
positki dla jaroszy, wegetarian,
0sob z dietg bezglutenowa, celiak-
lig.

W firmie zatrudnione sg dwie
osoby - pani Marzena i pani Roma.
Maz pani Marzeny - Maciej co-
dziennie stuzy pomocg. Podczas
uroczystosci przy obstudze po-
maga tez corka Karolina i syn tu-
kasz. Jest to wigc rodzinna firma.

Pomieszczenia "Mata Gastro-
nomia" dzierzawi od Zespotu
Szkot. W czesci jadalnianej przy
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trzeba natozy¢ do miseczek. Na-
stepnie przychodzi czas na zmy-
wanie i sprzatanie stolikow. Jesli
po potudniu w stotbwce odbywa
sie uroczystos¢ to trzeba utozy¢
stoly, nakry¢é obrusami udekoro-
wac. Przygotowac kolejne positki.
Nastepnie poda¢, a potem po-
sprzatac.
- Zdarzajg sie dni ze jestesmy
w kuchni po 12 godzin, ale lubimy
te prace - mowig zgodnie panie. -
Dla nas najlepszym komplemen-
tem jest, kiedy przychodzg dzieci,
choc zdarzajg sie tez dorosli, kto-
rzy mowia, ze nasze obiady sma-
kujg jak u mamy.
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