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HOROSKOP

Baran 21.03-19.04

W najblizszych tygodniach uwazaj na
sprawy urzedowe i zwolnij tempo, by nie
popeti¢ zadnego btedu. W drugiej poto-
wie miesigca czeka cie wiele spotkar to-
warzyskich i rodzinnych. Czas by$
skontrolowat zdrowie.

Byk 20.04-20.05

W marcu mozesz liczy¢ na drobne, wio-
senne niespodzianki, ktére umilg ci co-
dziennos¢. Lepsze beda tez finanse, ale
pamigtaj, ze nie wszystko mozna kupié.
Zauwaz, ze kto$ wrecz szaleje za toba.
Bliznieta 21.05-21.06
W zwigzku mogg pojawi¢ sie mate
chmurki, wiec warto porozmawia¢ z part-
nerem. Wszystkie watpliwosci rozwigzcie
jeszcze przed $wietami. Bo przy wielka-
nocnym stole musi byé pogodnie. Spo-
dziewaj sig wielu gosci.
Rak 22.06-22.07

Nie nastawiaj si¢ na nowe znajomosci.
Duzo radoéci dadzg Ci rodzina i przyja-
ciele. Warto tez kilka dni odpocza¢ od za-
wodowych obowigzkéw. | koniecznie
czesciej korzystaj z wiosennych space-
row.

Lew 23.07-22.08

Przed toba przyjemny rozgardiasz. Doty-
czy to zwitaszcza spraw domowych, bo
na $wieta przyjedzie wielu gosci. Wezes-
niej pomysl o sobie, fryzjer, kosmetyczka,
moze nowy ciuch? Finanse pozwolg ci
poszale¢.

Panna 23.08-22.09
Masz ostatnio wahania nastrojow, ale po-
staraj sie nie zatamywaé byle czym.
Wiosna sprzyja poszukiwaniom bratniej
duszy. Poznasz kogo$ niezwykle intere-
sujgcego. Moze to bedzie partner na
zycie?

Waga 23.09-22.10
BadZz bardziej wyrozumiata i pozwol
innym popetnia¢ btedy. Sama nie trzymaj
uczué na wodzy, powiedz ukochanemu o
mitosci. Nie przejadaj sie w $wieta, bo za-
szkodzisz figurze. Finanse w normie.

Skorpion 23.10-21.11

Mito bedzie zwolni¢ nieco tempo, zrobi¢
przerwe w pracy, zobaczy¢ rodzine. | nie
daj sie skusi¢ ryzykownym przedsiewzig-
ciom. Wszystkie nowe plany realizuj
ostroznie. Zdrowie dobre.

Strzelec 22.11-21.12

Niech $wieta cie nie rozleniwig, bo
szkoda co$ przegapi¢. Nastawiaj ucha na
dobre wiadomosci. Gwiazdy mowia, ze
kto$ zaoferuje ci pomoc w znalezieniu
nowej pracy. Nie wydawaj wszystkich
pieniedzy.

Koziorozec 22.12-19.01

Masz mnéstwo energii i jeste$ dobrze
zorganizowany. Wokét Ciebie sporo cie-
kawych oséb. Moze kto$ wpadnie ci w
oko? W pracy wiecej obowigzkow, ale i
wiecej pieniedzy. Po $wigtach czekaj na
dobrg wiadomosé.

Wodnik 20.01-18.02

Wkrétce mozesz poczu¢ sig mile zasko-
czona cieptym gestem osoby, ktorej nie
podejrzewata$ o zainteresowanie. Sko-
rzystaj z zaproszen i wspolnych space-
row. Postaraj sie tez znalez¢ dodatkowe
zarobki. Pienigdze beda ci bardzo po-
trzebne.
Ryby 19.02-20.03

Te Wielkanoc zapamietasz jako nie-
zwyktg. Bliscy sprawig Ci prawdziwg nie-
spodzianke. A w pracy zapowiadajg sie
zmiany, moze nawet zarejestrujesz swojg
firme? Czekaj na wazny list.
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Rozwigzanhie powstanie po przeniesieniu liter ozhaczonych cyframi od 1
do 16 do odpowiednich kratek ponizej. Prawidtowe hasto nalezy przesta¢
pod adresem redakcji lub na e-mail: przegladosiecki@osieczna.pl (prosimy
poda¢ adres zamieszkania). Wsr6d nadawcéw prawidtowych odpowiedzi roz-
losujemy nagrode - niespodzianke. Poprzednie hasto brzmiato: CZEKAMY
NA WIOSNE. Nagrode niespodzianke wylosowata Sabina Jakubowska z
Popowa Wonieskiego. Gratulujemy! Nagroda do odbioru w Urzedzie Miasta
i Gminy w Osiecznej, pokdj nr 7. Na rozwigzania czekamy do 10 kwietnia.
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Przedswiateczne porzadki

Dzis proponujemy naszym czytelniczkom kilka domowych sposobéw na
pozbycie sie klopotliwych zabrudzen. Kazda z nas chce przeciez by
Swieta byly nie tylko rodzinne, ale i wiosenne.

Jesli wiec mamy ktopot z umy-
ciem wysokiego waskiego wazonu,
wystarczy postuzyc sie ryzem. Wrzu-
camy kilka tyzek ryzu do naczynia i
zalewamy go cieptg wodg z dodat-
kiem ptynu do mycia. Potrzgsamy
wazonem przez kilkka minut. Ryz za-
dziata jak szczotka.

A kiedy chcemy, by na Swiatecz-
nym stole pieknie I$nity sztuéce po-
winnismy wykapac je w roztworze
soli. Do miski trzeba wiozyé¢ folie alu-
miniowa, nala¢ cieptej wody i doda¢
sporg gars¢ soli. W tym roztworze
zanurzy¢ sztuéce na godzine,
a potem sptukac je i wypolerowac.

Przypalony ttuszcz z kuchenki i
piekarnika bez trudu usuniemy pastg
zrobiong z tabletki do zmywarki i
wody. Takg papke naktadamy na
ttuste osady na okoto 5 minut. Gdy
zacznie rozpuszczac brud, lekko po-
cieramy nawierzchnig migkka gabka.
Cato$¢ zmywamy i polerujemy.

Poplamiony dywan uda si¢ wy-
czysci¢ solg. Do miski wsypujemy
tyle soli, aby przykry¢ nig zabru-
dzone miejsca. Sél lekko skrapiamy
wodg i nakladamy grubg warstwg na
wiosie dywanu. Kompres zosta-
wiamy az wyschnie, a potem sol za-
miatamy i resztki usuwamy
odkurzaczem.

Na§wiateczny stot

Indyk w kaparach

Jesli do stotu zasiada kilka 0s6b,
trzeba kupi¢ okoto 1,5 do 2 kg in-
dyka. Mieso tniemy na kawatki
(plastry grubosci 2-3 cm), solimy,
pieprzymy i obtaczamy w jajku oraz
w tartej buice (jak na kotlety). Tak
przygotowanego indyka obsma-
zamy z obu stron, by sie przyrumie-
nit. Do duzego rondla lub patelni
wlewamy olej a potem dodajemy: 2
zabki rozgniecionego czosnku, pe-
czek pokrojonej pietruszki, pomi-
dory z 2 puszek (bez soku), po6t
stoika kaparow (takze bez zalewy),
szczypte oregano, 1 kostke roso-
towg z kury. Wszystko mieszamy i
na wierzch ktadziemy podpieczone
wczesniej migso. Potrawe trzeba
przykry¢ i smazy¢ na bardzo matym
ogniu okoto 30-40 minut. Koniecz-
nie musimy uwazaé, by danie sie
nie przypalito. Mozna mieszaé i
lekko podlewa¢ wrzacg wodg. Po-
dawac z bagietka.

Rogaliki drozdzowe

Jeden z naszych czytelnikow
przestat nam przepis na pyszne ro-
galiki. Sg bardzo proste i szybkie w
wykonaniu. A do tego cudownie
pachng i jeszcze lepiej smakuja.
Gwarantujemy, bo sprébowali$my.

2,5 szklanki maki, 1 kostka mar-
garyny, 2 jaja, 10 dag drozdzy, 1
tyzka cukru.

Z wszystkich sktadnikow wyra-
biamy ciasto, watkujemy i wykra-
wamy krazki, nadziewamy
powidtami, masg makowa lub jabt-
kami — jak kto woli. Pieczemy ok 15
min. temp. 170 stopni.

Przez pustynie idg dwa koty. W
pewnym momencie jeden mowi do
drugiego:

- Nie ogarniam tej kuwety.

* ok ok

Rozmawiajg dwie przyjaciotki:

- Twéj maz pamieta date wa-
szego slubu?

- Na szczescie nie.

- Na szczescie?

- Wspominam mu o rocznicy

kilka razy w roku i zawsze dostaje
cos fajnego!

.
Lekarz: - Nie rozumiem, dla-
czego mam panu zapisac srodki
nasenne, skoro pot nocy przesia-
duje pan w barze....
- To nie dla mnie, to dla mojej
zony!

* ok *

Do weterynarza dzwoni telefon.

- Panie doktorze, naszg Misig
ukgsita pchta!

- A to pies czy kot?
- Owad, panie doktorze, owad!



