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Aby rozwiązać krzyżówkę, trzeba wpisać w poziome rzędy znaczenie
słów. Potem z oznaczonych liter ułożyć hasło. Prawidłowe hasło nalezẏ prze-
słac ́pod adresem redakcji lub na e-mail: przegladosiecki@osieczna.pl (pro-
simy podac ́ adres zamieszkania). Poprzednie hasło brzmiało: CZAS
URLOPÓW I WCZASÓW. Nagroda trafia do Edyty Barczyńskiej  z Drzecz-
kowa. Jest do odbioru w Urzed̨zie Miasta i Gminy w Osiecznej, biuro nr 7.
Zachec̨amy do przesyłania rozwiaz̨an ́krzyzȯẃek, w tym miesiac̨u do wy-
grania bon upominkowy - do realizacji w Gabinecie Urody "Styl". Na roz-
wiaz̨ania czekamy do 15 września.

HOROSKOP
Baran 21.03-19.04

Wykorzystaj najbliższe dni na po-
załatwianie spraw rodzinnych. Spokoj-
nie możesz wiele rzeczy zaplanować.
Wyjedź na kilka dni. Nie oszczędzaj na
wydatkach na zdrowie. 

Byk 20.04-20.05
Gwiazdy zapewniają dobrą aurę w

miłości. Single mogą więc liczyć na
nowe, bliskie znajomości. A w stałych
związkach zaiskrzy. Dobry czas na
zdobycie drugiego zawodu.    

Bliźnięta 21.05-21.06
Nareszcie poczujesz się spokojnie

i bezpiecznie. Staraj się jednak czę-
ściej przebywać na świeżym powiet-
rzu. Ktoś z czasów dzieciństwa
odezwie się w sprawach towarzyskich.
Spotkaj się z nim. 

Rak 22.06-22.07
Spadnie na Ciebie grad nowych

zajęć. Trzeba więc będzie zakasać rę-
kawy i wziąć się do dodatkowej pracy.
W miłości trochę zawirowań. Kogoś
poznasz i to może być znajomość na
lata.

Lew 23.07-22.08
Upominaj się o swoje, bądź w tym

konsekwentna i zdecydowana. To do-
tyczy także spraw finansowych. W
związku uważaj na ostre słowa. I nie
przenoś kłopotów zawodowych na
łono rodziny.

Panna 23.08-22.09
Doskonały czas, by pomyśleć o re-

moncie mieszkania. Nie masz go-
tówki? Zacznij planować dodatkowe
zajęcia i poszukaj sprzymierzeńców
do takich robót. Może dzieci? Skontro-
luj zdrowie.

Waga 23.09-22.10
Wrócą stare, dobre czasy. Okazji

dostarczą Ci spotkania ze znajomymi
z młodości. W pracy nie przesadź z
próbą naprawiania wszystkiego. Nie
każda Twoja rada się spodoba.

Skorpion 23.10-21.11
Możesz mieć szczęście związane

z wyjazdem lub dobrą wiadomością.
Czekaj więc na jakiś sygnał z daleka.
W pracy drobne zmiany mogą mieć
wpływ na Twoje finanse. 

Strzelec 22.11-21.12
Podtrzymaj dobre relacje ze znajo-

mymi i dbaj o przyjaźnie. Życzliwość
ludzi może pomóc Ci rozwiązać
pewne problemy. Nie przesadzaj z wy-
datkami. Ktoś będzie potrzebował
Twojego wsparcia. 

Koziorożec 22.12-19.01
Pierwsza połowa miesiąca będzie

pasmem sukcesów i rodzinnych uro-
czystości. Zagrasz pierwsze skrzypce.
W trzeciej dekadzie spadnie na Ciebie
sporo obowiązków. Nie daj się wytrą-
cić z równowagi. 

Wodnik 20.01-18.02
Będziesz radosna, z każdym się

dogadasz. Wolny czas poświęć na
czytanie, spacery, odpoczynek. W
pracy wróć do pomysłów na pewne
usprawnienia. Szefowie to docenią.

Ryby 19.02-20.03
Niestety, gwiazdy zapowiadają

spory i nieporozumienia. Postaraj się
nad tym zapanować. Sprzymierzeń-
ców szukaj wśród najbliższych. Ostat-
nio zbyt mało czasu im poświęciłaś.
Finanse lepsze.

(: (: HUMOR :) :)
- Dlaczego śmietana ma siniaki?

- Bo jest bita.

xxx
5 rzeczy, których o mnie nie wiesz:

3) Jestem leniwy.
7) Jestem słaby z matematyki.

xxx
- Dlaczego w wojsku jest pobudka

o 6.00?

- Bo jedyne, co się chce o tej
porze, to zabijać...

xxx

Główny dylemat:
Optymista wierzy, że żyjemy w naj-

lepszym ze światów.
Pesymista obawia się, że może to

być prawdą. 

Te małe, pyszne kapustki
można przyrządzić na wiele spo-
sobów. Najpopularniejsza jest go-
towana, polana masłem z bułką
tartą. Ale można podać ją także
jako zupę, sałatkę, babeczki. 

ZUPA Z GRZANKAMI
Składniki: 500 g brukselki, 2

marchewki, 2 pietruszki, cebula,
100 g boczku wędzonego, 2 l bu-
lionu warzywnego, śmietana, sól,
pieprz, tymianek, grzanki. 

Przygotowanie: Obierz piet-
ruszkę, marchew i cebulę. Pokrój
na duże kawałki. Zalej bulionem i
ugotuj. Dodaj brukselkę i gotuj
jeszcze 15 minut, by zmiękła (kilka
surowych listków możesz zostawić
do dekoracji). Zdejmij z ognia,
ostudź. Połowę brukselki wyjmij,
resztę zupy zblenduj. Brukselkę
ponownie dołóż. Dopraw, zabiel
śmietaną i podaj z grzankami i
podsmażonym, pokrojonym bocz-
kiem. 

KOLOROWA SAŁATKA
Składniki: po szklance obgoto-

wanych z solą brukselek oraz mar-
chewek, 1/4 główki czerwonej

Dania z brukselki

* Ślady po kawie i herbacie
można usunąć octem lub cytryną.
Należy przetrzeć nimi pokryte osa-
dem miejsca, a potem wypłukać i
wypolerować naczynia.

* Osad z wazonu zejdzie, gdy w
brud wetrzemy pastę zrobioną z
1/2 łyżki soli i octu. Jeśli wazon jest
głęboki, należy napełnić go ciepłą
wodą z łyżką sody i octu. Wsypać
piasek lub ryż i energicznie potrzą-
sać. 

* Tłuste ślady palców i za-
schnięte drobiny lakieru do włosów
znikną z lustra, gdy delikatnie umy-
jemy je preparatem zrobionym ze
szklanki wody i 1/4 szklanki dena-
turatu. Potem trzeba lustro osu-
szyć mikrofibrą i wypolerować
starą pończochą. Pięknie je na-
błyszczy. 

* Zmatowiałe kryształy czy-
ścimy miałką solą z wodą lub de-
naturatem. Do wąskiej karafki
wrzucamy obierki ziemniaków i za-
lewamy wodą. Po trzech godzi-
nach energicznie wstrząsamy, a
potem płuczemy naczynie w zim-
nej wodzie. 

* Szkiełko zegarka warto do-
kładnie przecierać płynem do
czyszczenia obiektywów lub ście-
reczkami do czyszczenia okularów. 

* Jeśli w szklanym świeczniku
pozostały resztki wosku, można
usunąć je na kilka sposobów.
Świecznik wkładamy do zamra-
żarki. Gdy wosk mocno zamarznie,
zacznie pękać i schodzić. Potem
myjemy go i polerujemy. Świecznik
z grubego szkła można umyć w
zmywarce. 

* Szklany blat stolika czyścimy
z obu stron, najpierw z wierzchu
potem pod spodem. Najlepiej na-
daje się do tego spray do szyb. Ale
można też przemyć blat wodą ze
spirytusem (na litr wody 1/2
szklanki spirytusu). Po umyciu
szklany blat polerujemy ściereczką
z mikrofibry lub zgniecioną gazetą.

Jak czyścić
szkło?

KRZYŻÓWKA Z NAGRODĄ

kapusty, 1/2 szklanki uprażonych
orzechów nerkowca, sól, pieprz,
oliwa, ocet winny. 

Przygotowanie: Brukselki i mar-
chewki pokrój, kapustę poszatkuj.
Wymieszaj z uprażonymi orze-
chami, dopraw do smaku solą,
pieprzem, skrop oliwą, octem lub
sosem i od razu podaj. 

BABKI JAJECZNE
Składniki: 2 szklanki małych ob-

gotowanych z solą brukselek, 100g
groszku z puszki, 6 jajek, cebula, 2
ząbki czosnku, 3 łyżki kwaśnej
śmietany, sól, pieprz, gałka musz-
katołowa, olej, bazylia lub inne
zioła do dekoracji. 

Przygotowanie: Brukselki po-
krój na połówki. Cebulę i czosnek
obierz, posiekaj, podduś na oleju
na patelni. Dodaj groszek, dopraw
do smaku. Jajka ubij na puszysto
ze śmietaną, dodaj gałkę muszka-
tołową, posól. Do sześciu sylikono-
wych (lub ceramicznych
natłuszczonych) foremek włóż wa-
rzywa i zalej masą jajeczną. Piecz
w 180 stopniach około 20 minut (aż
masa się zetnie). Podaj na ciepło. 

1. Łączy łydkę z udem

2. Świeczka dla diabła

3. Lodowe warzywo

4. ... Księżycowa

5. Stała na nim Julia

6. W filmie szukał miliona

7. Może być do włosów

8. "Spokojnie, to tylko ... "

9. Królewskie zarządzenie

10. Przy nim krzesełka

11. Miejsce w klasyfikacji

12. Rowerowa taksówka

13. Tam zatrzymuje się pociąg
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