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Baran 21.03-19.04
Jesli whasnie kogo$ poznatas,
nie przys$pieszaj biegu zdarzen. To
moze by¢ prawdziwe uczucie. W
pracy trzeba upora¢ sie z zalegto-
Sciami. Czeka Cie tez sporo nie-
spodziewanych wydatkow.
Byk 20.04-20.05
Twéj zwigzek da Ci sporo rado-
4ci, natomiast samotne Byki moga
liczy¢ na nowg znajomosé. W pracy
wzmocnisz swojg pozycje i byé
moze otrzymasz nowe zadania.
Bliznigta 21.05-21.06
W zwigzku zmiany na lepsze i
przyptyw romantycznych uczu¢. W
pracy nowy pomyst okaze sig strza-
tem w dziesigtke. Pod koniec mie-
sigca mite spotkanie.
Rak 22.06-22.07
Praca i pienigdze nie sg teraz
najwazniejsze. Mozesz skupi¢ sie
na przyjemnoéciach. A jesli jeszcze
nie miates$ urlopu, zaplanuj go na
wrzesien. Czekaj na ciekawg wia-
domosé.
Lew 23.07-22.08
Znajdz czas na rozmowe z
bliska Ci osobg. Szczero$¢ wiele
zmieni w waszym zwigzku. Warto
tez szuka¢ dodatkowych zrodet do-
chodu. | nie pozyczaj teraz pienig-
dzy.
Panna 23.08-22.09
Ogrom obowigzkéw domowych
moze sprawi¢, ze bedziesz zme-
czona. Pozwdl sobie troche pomaoc.
W potowie miesigca czeka Cie bar-
dzo mita niespodzianka.
Waga 23.09-22.10
Czeka Cie nagroda za cierpli-
wos¢ i uprzejmos¢. W domu nie za-
pomnij o waznych rocznicach.
Gwiazdy wr6zg tez ciekawg znajo-
mo$¢. Zdrowie dobre.
Skorpion 23.10-21.11
Rob to, co lubisz i niczego nie
zaluj. Teraz jest najlepszy czas na
spetnienie marzen. Nie odrzucaj tez
nowych propozycji w pracy. Moga
Ci da¢ dodatkowy zarobek.
Strzelec 22.11-21.12
Jesli na troche rozstatas$ sig z
partnerem, po powrocie bedzie
jeszcze lepiej. Ale wyjasnij wszyst-
kie sprawy. W pracy dobry moment
na zmiany. Skontroluj zdrowie.
Koziorozec 22.12-19.01
Nie wszyscy zaakceptujg Twoj
zwigzek, ale Ty powinnas o niego
walczy¢. W pracy wzmocnisz swojg
pozycje i zyskasz sympatie szefa.
Oczekuj tez pewnej przesytki.
Wodnik 20.01-18.02
Przed Tobg czas peten atrakciji.
Skorzystaj z zaproszen i spotkan. W
ostatnim tygodniu wrzesnia kto$
sprawi Ci pewnag niespodzianke. To
moze zmieni¢ Twoje plany.
Ryby 19.02-20.03
Sprawy rodzinne wzywajg. Nie
uda Ci sie uciec od sprzatania,
przyjmowania gosci, organizowania
rodzinnych obiadow. Ale trud sie
optaci. Finanse dobre, moze nawet
znaczny przyptyw gotowki.
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Rozwiazanie powstanie po przeniesieniu liter oznaczonych cyframi od 1 do 12 do
odpowiednich kratek ponizej. Prawidtowe hasto nalezy przesta¢ pod adresem redakciji
lub na e-mail: przegladosiecki@osieczna.pl (prosimy poda¢ adres zamieszkania). Po-
przednie hasto brzmiato: SLONECZNY LETNI WYPOCZYNEK. Nagrode - bon na za-
bieg kosmetyczny w Gabinecie Urody "Styl" oraz magiczny kubek Gmina Osieczna
wygrata Monika Pratat z Kakolewa. Nagroda do odbioru w Urzedzie Miasta i Gminy
w Osiecznej, pokdj nr 7. Zachecamy do przesytania rozwigzan krzyzoéwek, w tym mie-
sigcu do wygrania bon upominkowy - réwniez do realizacji w Gabinecie Urody "Styl"

oraz magiczny kubek. Na rozwigzania czekamy do 13 wrze$nia.

Dobre rady

* Skorka pieczonych jabtek be-
dzie chrupigca i zrumieniona, jesli
po umyciu i doktadnym osuszeniu
owoce kilkakrotnie posmarujemy
mastem lub olejem kukurydzia-
nym.

* Panierka nie odpadnie pod-
czas smazenia ryb, jesli przygotu-
jemy ja z maki pszennej i
ziemniaczanej. Make mieszamy w
proporcji 1:1 i obtaczamy nig ryby.

* Do ciasta na pierogi zamiast
jajek warto dodac 1 tyzeczke droz-
dzy i 1/4 szklanki chudego mleka.
Tak przygotowane pierogi beda
delikatniejsze i pulchniejsze.

* Jesli ciasto biszkoptowe bar-
dziej wyros$nie w $rodku niz przy
brzegach, nalezy odwréci¢ je
razem z formg spodem do géry i
zostawi¢ na kilka minut. Na pewno
sig wyréwna.

* Zrazy z wotowiny nie bedg sie
rozpada¢, jesli bedziemy je dusié
zanurzone do potowy w wodzie lub
bulionie. Z kolei dodanie kieliszka
koniaku w trakcie duszenia sprawi,
Ze mieso szybciej zmigknie.

(: (: HUMOR ;) :)

- Panie doktorze, méj maz zacho-
wuje sie jak kori! Rzy, je siano... czy
mozna mu pomoéc?

- Mozna, ale to bedzie duzo kosz-
towato - odpowiada psychiatra.

- O pienigdze niech sie pan nie
martwi, maz wygrat ostatnio pare go-
nitw na Stuzewcu.

Zona do meza:

- Andrzej, jakie ty masz wtasciwie
te okulary?

- Minusy.

- A jak mnie widzisz bez nich?

- Z bliska normalnie.

- Az daleka?

- Wygladasz atrakcyjnie.

Pewien mysliwy opowiada, jak
bedac na polowaniu w Afryce, prze-
prawiat sie dziurawg todzig przez Nil.

- To straszne! - wota stuchajaca
go kobieta. - Przeciez moégt pan uto-
nac!

- Wykluczone, droga pani! Kroko-
dyle nigdy by do tego nie dopuscity.

Brzoskwiniowy deser bez pieczenia

Skladniki: 50 ml mleka, 2 zéttka,
3 tyzki maki pszennej, 3 tyzki maki
ziemniaczanej, 100 g masta, 5 tyzek
cukru, 48 petnoziarnistych herbatni-
kéw, 1 puszka brzoskwin, 1 opako-
wanie galaretki brzoskwiniowe;.

Przygotowanie: Potowe mleka
wla¢ do garnka, doda¢ 5 tyzeczek
cukru i zagotowa¢. Pozostate mleko
zmiksowac z zéttkami i makg ziem-
niaczang oraz pszenna. Mieszkanke
wla¢ do gotujacego sie mleka. Caty
czas mieszajgc, ugotowac budyn.

Gotowag mase ostudzié. Masto zmi-
ksowac na puch, a nastgpnie doda-
wac porcjami ostudzony budyn, nie
przestajac mieszac.

Galaretke rozpusci¢ w 500 ml
goracej wody. Brzoskwinie osaczy¢
z zalewy i pokroi¢ w cienkie pla-
sterki.

W prostokatnej blaszce wyscie-
lonej folia spozywcza utozy¢ war-
stwe herbatnikéw (16 sztuk), a na
ciastka wytozy¢ 1/3 kremu budynio-
wego i rownomiernie rozsmarowac.

Wierzch przykryé 1/3 owocéw.

Nastepnie na warstwie brzoskwin
utozyé kolejne 16 herbatnikow, 1/3
kremu budyniowego, 1/3 brzoskwin,
reszte ciastek, pozostaty krem oraz
owoce. Cato$¢ przykry¢ tezejaca ga-
laretka brzoskwiniowa. Przed poda-
niem ciasto chiodzi¢ przez kilka
godzin w lodéwce, a po tym czasie
wyja¢ i pokroi¢ w kostki. Deser
mozna ozdobi¢ listkami $wiezej
miety.



