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 10 lat
kursach szkolnych, daje zapro-
szenia na posiłek jako nagrodę
na zabawach karnawałowych.
Udziela się na terenie gminy. 

Obecnie przygotowywana jest
oferta na uroczyste obchody dzie-
sięciolecia firmy. Już teraz mo-
żemy zdradzić naszym
czytelnikom, że każdą pizzę z
menu zakupioną na miejscu
można będzie kupić w cenie 10
zł, a co dziesiątą pizzę klienci,
którzy przyjdą do pizzerri  do-
staną gratis. O szczegółach zain-
teresowani mogą poczytać na
stronie internetowej pizzerii: 
www.pizzeria-diabolo.pl.

- W ofercie pojawią się też

dwa nowe rodzaje pizzy.

Dodać należy, że pan Arek za-
pewnia, że pizzę uwielbia i gdzie
może, to próbuje nowych sma-

ków. Z podróży do Włoch przyje-
chał z pomysłami na nowe ro-
dzaje. W ten sposób do menu
„Diabolo” dopisano pizzę Verdura
i Prosciutto.

- Przepis na ciasto na pizzę

jest naszym autorskim pomysłem

i nie zmienił się przez lata. Sosy

również robimy według własnych,

sprawdzonych receptur. Sta-

wiamy na jakość, dlatego nie ku-

pujemy gotowych produktów. W

potrzebne towary – wędliny, wa-

rzywa zaopatrujemy się na lokal-

nym rynku. O smak dba szefowa

kuchni Marta Grobelna. 

Marzeniem właściciela jest
otwarcie punktu gastronomicz-
nego w centrum miasta. Być
może za jakiś czas będziemy
mogli zjeść pizzę w rynku…

ALDONA NYCZAKArkadiusz Woźniak z żoną Anią w pizzerii

Szefowa kuchni Marta Grobelna w trakcie pracy


