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Aby rozwiązać krzyżówkę, trzeba wpisać w poziome rzędy znaczenie
słów. Potem z oznaczonych liter ułożyć hasło. Prawidłowe hasło nalezẏ prze-
słac ́pod adresem redakcji lub na e-mail: przegladosiecki@osieczna.pl (pro-
simy podac ́adres zamieszkania). Poprzednie hasło brzmiało: ŚWIĘTA I
NOWY ROK PEŁNE RADOŚCI. Nagroda trafia do Barbary Radoły z Ką-
kolewa. Jest do odbioru w Urzed̨zie Gminy Osieczna, biuro nr 7. Zachec̨amy
do przesyłania rozwiaz̨an ́krzyzȯẃek, w tym miesiac̨u do wygrania bon upo-
minkowy - do realizacji w Gabinecie Urody "Styl". Na rozwiaz̨ania czekamy
do 15 lutego.

HOROSKOP
Baran 21.03-19.04

Przed Tobą czas stabilizacji, po-
jednania i cementowania związku i
rodziny. Wszystko Ci się uda. W
pracy staraj się podnosić swoje
kwalifikacje. Zasłużysz na pod-
wyżkę. Lepsze zdrowie. 

Byk 20.04-20.05
Będą Cię adorować aż dwie

osoby. Kieruj się więc sercem i do-
konaj dobrego wyboru. Więcej
zadań w pracy i będą też trudne
sprawy urzędowe.     

Bliźnięta 21.05-21.06
To czas imprez i spotkań. Masz

szansę poznać osobę, na którą
długo czekałaś. Postępuj rozważnie
z nadwyżką pieniędzy, nie trwoń ich
na drobiazgi. 

Rak 22.06-22.07
Pomyśl o ociepleniu swojego wi-

zerunku. Okaż zainteresowanie
współpracownikom, pomóż kole-
żankom. Oczekuj ważnej przesyłki
urzędowej. Skontroluj zdrowie. 

Lew 23.07-22.08
Zachowaj ostrożność i roztrop-

ność w każdej sprawie. Nie podej-
muj zbyt pochopnej decyzji w
sprawie zmian w pracy. Pod koniec
miesiąca miłe spotkanie. 

Panna 23.08-22.09
Szukasz daleko, a prawdziwe

uczucie jest tuż obok. Rozejrzyj się
i zauważ pewnego nieśmiałego
adoratora. W pracy nie wdawaj się
w konflikty, raczej uspokajaj sytua-
cje. 

Waga 23.09-22.10
Bardzo dobry czas - i to zarówno

w domu, jak i w pracy. Gwiazdy
wróżą też przypływ gotówki. Postaw
na zdrowy tryb życia, wysypiaj się i
relaksuj. 

Skorpion 23.10-21.11
Bądź ostrożna przy zawieraniu

nowych znajomości. Nie wszystko
złoto, co się świeci. W pracy zosta-
niesz zauważona przez szefów.
Może nawet będzie awans. 

Strzelec 22.11-21.12
Bardzo dużo pracy przed Tobą.

Zaraz potem zafunduj sobie urlop.
Najlepiej, gdybyś wybrała się gdzieś
z bliską osobą. Lepsze finanse. 

Koziorożec 22.12-19.01
Przyjaźń może zamienić się w

miłość. Ten związek przyniesie Ci
szczęście. W pracy trochę zmian i
być może służbowy wyjazd. I dobra
wiadomość od rodziny. 

Wodnik 20.01-18.02
Zainteresuj się problemami ro-

dziny. Ktoś bardzo liczy na Twoją
pomoc. W pracy dobra passa, będą
dodatkowe zlecenia i trochę więcej
gotówki. Dobre zdrowie. 

Ryby 19.02-20.03
Odetnij się od przeszłości i trud-

nych relacji. Czas postawić
wszystko na nowe plany. Wyjedź,
odpocznij, poznaj nowych znajo-
mych. 

(: (: HUMOR :) :)

Dziadek dał Jasiowi 20 zł na uro-
dziny. Mama obserwuje Jasia,

wreszcie mówi:

- Jasiu, podziękuj dziadziusiowi.

- Ale jak?

- A jak mama mówi, gdy tatuś daje
pieniążki?

Jasiu zwraca się do dziadzia:

- Mało! 

xxx
- Marek, słyszałem, że 

się ożeniłeś!

- Tak.

- Szczęśliwy jesteś?

- Krysia twierdzi, że tak. 

xxx
Mistrz w pchnięciu kulą mówi do

trenera.

- Dziś muszę pokazać klasę... Na
trybunie siedzi moja teściowa.

Trener na to:

- Nie ma szans, nie dorzucisz... 

xxx
Mówi żona do męża:

- Kochanie, sprawmy sobie wy-
śmienity weekend!

- Cudowny pomysł moja droga, do
zobaczenia w poniedziałek. 

Przeciągnij kilkakrotnie po każ-
dym ostrzu (węższej jego strony)
drobnoziarnistą osełką. Trzymaj ją
pod kątem prostym do ostrza. Mo-
żesz też użyć ostrzałki metalowej
(z ruchomymi okrągłymi ostrzami). 

Przygotuj kawałek drobnoziar-
nistego papieru ściernego lub ka-
wałek ścisłego druciaka. Parę
razy przetnij go nożyczkami. Prze-
trzyj ostrza szmatką. 

Kilkakrotnie owiń ostrza noży-
czek folią aluminiową i zacznij je
przecinać. Powinno wystarczyć
około 8 cięć, aby ostrza zaczęły

Jak naostrzyć nożyczki?

Składniki: 50 g masła, 3 ły-

żeczki cukru pudru, 3 łyżki mleka,

3 łyżki mąki pszennej, 4 łyżeczki

kakao, łyżka przyprawy korzennej,

łyżeczka cynamonu, szczypta im-

biru, 2-5 kostek czekolady (mlecz-

nej lub gorzkiej).

Sposób przygotowania: Masło
rozpuścić. Gdy trochę ostygnie,
dodaj do niego cukier puder, mleko
i mąkę przesianą wraz z kakao i
przyprawami. Całość dokładnie
wymieszaj, by składniki się połą-
czyły. Tak przygotowane ciasto
przełóż do głębokiej filiżanki lub
kubka. Na wierzchu ułóż pokrojone
na mniejsze kawałki kostki czeko-
lady i włóż do mikrofalówki na pół-
torej minuty. Przed podaniem
udekoruj lukrem i orzechami. 

Szybki deserKRZYŻÓWKA Z NAGRODĄ

działać sprawniej. 
Jeśli te sposoby zawiodą,

oznacza to, że nożyczki były stę-
pione bardzo mocno. Zanieś je do
fachowca. 

Aby nożyczki były długo ostre,
po każdym użyciu przetrzyj ostrza
szmatką. Od czasu do czasu na-
smaruj oś ostrzy (wokół mocującej
śrubki, między ostrzami) smarem,
np. WD40. Otwórz i zamknij no-
życzki kilka razy, aby smar wniknął
w oś. Jeśli nożyczki są brudne,
umyj je wodą z płynem do mycia
naczyń. Dobrze osusz.

1. Zaraz po sześć

2. Napój bogów

3. Wódz kozaków

4. Szachowa rozgrywka

5. Małe ptaszki

6. Przechadzka

7. Przeciwieństwo strachu

8. Płytka malarza

9. Uroczysty przejazd wojsk

10. Poprawne myślenie

11. Na oczach Temidy

12. Polecenie dowódcy

13. Rygiel na drzwiach

14. Wiązka np. pszenicy

15. Merkel, kanclerz Niemiec

16. Za.., czyli za półdarmo
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Składniki: puszka groszku kon-

serwowego, puszka kukurydzy

konserwowej, po 15 dag żółtego

sera i szynki w kawałku, pół ce-

bulki, 2 kiszone ogórki, koper, 2

łyżki majonezu, sól, pieprz.

Sposób przygotowania: Gro-
szek i kukurydzę odcedź (niezbyt
dokładnie). Wsyp do miski. Dodaj
pokrojony w kostkę żółty ser,
szynkę, cebulkę i ogórki. Dosyp
posiekany koperek, wymieszaj.
Sałatkę dopraw do smaku solą i
pieprzem, wymieszaj z majone-
zem. Podawaj w pucharkach. 

Prosta sałatka


