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Na rozmowe o firmie umawiatam sie telefonicznie: - Kiedy

moge przyjechaé? - Jutro od rana jestem w firmie. - A rano,
to ktora godzina. - U nas 4 — padta odpowiedz. Dla mnie,
$piocha z zamitowania to srodek nocy. Uméwitam sie wiec

na 9.

Przywitat mnie sam szef. Nie
miat duzo czasu, bo przeciez za-
ktad caly czas co$ produkuje,
trzeba pracowac.

- Wtasnie dzis ugotowalismy
nowy produkt — zupe kalafiorowa.
Czekamy na etykiety, jutro bedzie
juz w sklepach — méwi szef Prze-
twoérstwa Przemystu Spozyw-
czego ze éwierczyny, Marcin
Cieslak.

Miatam szczescie, bo zostatam
pierwszym konsumentem tego
przysmaku. | juz wiem, ze wkrotce
na rynku pojawi sie tez zupa jarzy-
nowa, ogérkowa, a zimg kopytka
na tacach i szare kluski. Trwajg tez
proby przetwoérstwa powidet, byé
moze w przysztym sezonie poja-
wig sie juz na sklepowych poétkach

- Zupy gotowane sg u nas na
rosole z kury i na wywarze z migsa
wieprzowego, zaciggane kre-
mowkg. Kostek rosofowych w
ogole nie uzywamy. Natura to de-
wiza naszej firmy. Zaden produkt
nie zawiera konserwantow. UZy-
wamy jedynie Kkwasku cytryno-
wego do zakwaszania i octu do
zalew. Wszystkie produkty oprocz

zapraw robione sg na nowo kaz-
dego dnia i swiezutkie trafiajg do
sklepéw. — méwi Marcin Cieslak
— Rano podsumowujemy zamo-
wienia i dopiero wtedy méwimy pa-
niom ile safatek | surowek
potrzebujemy w danym dniu.
Wtedy one obierajg i kroja wa-
rzywa i przyrzgdzaja. Majg na to
czas do godziny 7, potem Swier-
czyriskie produkty trafiajg do skle-
pow. Mamy 15 rodzajow suréwek.

- Najlepsze satatki i suréwkowe
przysmaki produkujg w Swierczy-
nie Cieslaki — wtraca Czestaw
Cieslak ojciec Marcina — Najlep-
sze buroczki kupisz pan u Cie-
Sloczki. Najwiecej witaminy majg
chiopoki ze Swierczyny.

Pan Czestaw jest zatozycielem
firmy, ktorg sprzedat Dagmarze i
Marcinowi Cie$lakom cztery lata
temu.

Poczatek byt niczym zywcem
wyjeta scena z filmu ,Pienigdze to
nie wszystko”. Pan Czestaw kupit
w Swierczynie w 1993 roku starg
zlewnie. Przyjechat tam swoim sta-
rym zukiem, przywi6zt kapuste i
marchew. Akurat drogg przejez-
dzat rowerem mieszkaniec wsi.

Czestaw Cieslak zapytat go wiec,
czy nie zna we wsi jakich$ trzech
kobiet, ktore przysztyby do pracy.
Tamten zaraz krzyknat

- Marycha chodz tu z tymi
swoimi, ino weZcie ze sobg tyzki i
noze.

| tak to sie zaczeto.

- Jedna z tych pari do dzis tu
pracuje.

Zaczynali od kiszonej kapusty,
kwaszonych ogorkéw i buraczkéw
z jabtkiem.

- Te buraczki to nasz sztanda-
rowy produkt, nikt takich nie pro-
dukowat. Tak samo jest z fasolkg
,na bacznosc”. Pierwsi zaczeliSmy
takg zaprawiac. Firmy wola ma-
szynowo pocigc fasolke na kawatki
i wrzucic do stoikéw, a cate straczki
trzeba ukfadac recznie, to trwa
znacznie dtuzej. Ale my mamy za-
mitowanie do tradycji. Wszystkie
produkty u nas powstajg ze sta-
rych babcinych receptur. — mowi
pan Marcin.

Te receptury sg udoskonalane
przez klientow.

- Mamy dwa firmowe sklepy z
wtasnymi produktami w Lesznie,
tam przychodzg do nas stali
klienci, kupujg i mowig: dodajcie
wiecej cukru czy soli. Wiec my do-
dajemy. Przeciez nasze produkty
powstajg wtasnie dla klientow,

muszg im smakowac.

Dzi§ na liscie ich oferty jest
ponad pie¢dziesigt produktéw: su-
rowki, satatki, warzywa zapra-
wowe, owocowe kompoty, zupy,
przeciery, krokiety, gotgbki i inne.

- Nasze produkty zjada powiat
leszczyriski, a oprocz tego dostar-
czamy tez do hurtowni do Wrocta-
wia, Krotoszyna, Jarocina,
Miedzyzdrojéw.

Zamitowanie do produkcji i
przetworstwa warzyw odziedziczyli
w genach. Juz dziadek pana Mar-
cina marzyt o kwaszarni, ojciec
przez wiele lat pracowat w Pud-
liszkach. Sami mieli pola, na kt6-
rych uprawiali warzywa. Kiedy$
pomysleli, ze zamiast te rosliny
sprzedawa¢ mogg je przetworzyé.
| tak powstata rodzinna firma.

Ta firma wyksztatcita juz
uczniéw, na jej terenie odbywaty
sie praktyczne egzaminy matu-
ralne. Dzi$ wtasne warzywa nie
wystarczajg, wiec kupujg je od
miejscowych i mieszkajgcych dalej
dostawcow.

Najwiekszg satysfakcjg jest za-
dowolenie klientéw, ale nie bez
znaczenia sg inne nagrody. Pan
Czestaw z usmiechem wspomina
1996 rok i wystawe organizowang
przez ODR.

- Wystawcy do dekoracji stoisk
zatrudniali dekoratoréw, a my po-
uktadalismy drewniane skrzynki na
nich pluszowy obrus i papierowe
serwetki. Nie miatem reklam, wiec
mowg zachecatem klientow do
konsumpcji. Probkami nakarmi-
lismy wtedy dwa tysigce ludzi. Do-
stalismy najwiecej gtoséw i puchar
wojewody na najlepszego wy-
stawce. Cieszytem sie wtedy jak
dziecko, bo w ogdle sie tego nie
spodziewatem.

Wtedy wygrata jakos¢ i ona za-
wsze w firmie Cieslakow jest na
pierwszym miejscu.
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