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SMAKMAK Wozniczak Sp. J. to firma rodzinna z wieloletnimi
tradycjami w zakresie produkcji wyrobéw garmazeryjnych.
Poczatek dziatalnosci datuje sie na 2004 rok - wtedy to zaku-
piono budynek przy ul. Balonowej 7a w Strzyzewicach, kté6-
rego czes¢ dostosowano do celéw produkcyjnych. Pierwsza
produkcja garmazeryjnych wyroboéw cateringowych, dwéch
rodzajéw flakow oraz dwéch rodzajéw galaret skierowana
byta do klientéw indywidualnych i lokalnych sklepéw.

Ze wzgledu na doskonatg ja-
kos¢ i domowy smak wzrosto zain-
teresowanie tymi produktami, nie
tylko na rynku lokalnym; spowodo-
wato to konieczno$¢ dostosowania
kolejnych pomieszczen budynku
do celéw produkcyjnych zgodnie z
wytycznymi Unii Europejskiej, za-
trudnienia kolejnych pracownikéw
i uruchomienia pracy w systemie
zZmianowym.

Zapotrzebowanie ze strony od-
biorcow skfonito firme do rozsze-
rzenia oferowanego asortymentu
produktéw o kolejne rodzaje flacz-
koéw, galaretek; wprowadzono tez
do sprzedazy satatki, zupy oraz
sosy. Poniewaz mozliwosci pro-
dukcyjne zaktadu w Strzyzewicach
byly juz maksymalnie wykorzysty-
wane, w 2008 r. spétka podjefa de-
cyzje o zakupie czesci Zaktadu
Miesnego w Kakolewie. Po dosto-
sowaniu pomieszczeri do wymo-
goéw produkcji, do Kakolewa
przeniesiono produkcje flakow
Swiezych, flakow w batonach, zup
i galaret. W zaktadzie w Strzyzewi-
cach pozostata produkcja wyro-
béw cateringowych, galaretek i
smalcow oraz safatek i sosow.

Poniewaz grono klientow po-
szerzato sie o odbiorcéw z coraz
dalszych regionéw Polski, moce
produkcyjne zaktadu w Strzyzewi-
cach oraz zakupionej czesci za-
ktadu w Kakolewie wkrétce
przestaty wystarcza¢ na zaspoko-
jenie potrzeb rynkowych. W tej sy-
tuacji zaczeli to rozwaza¢ zakup
drugiej czesci Zaktadu Miesnego -
ostatecznie sfinalizowano ten za-
myst w 2010 r. Kompleksowy re-
mont i adaptacja zakupionych
pomieszczen pozwolity na uspraw-
nienie logistyki produkcji oraz po-
lepszenie jakosci oferowanych
produktow.

Poczatkowo firma zatrudniata 5
0soOb; obecnie zatrudnia ponad
100 pracownikéw, a produkty do-
stepne sg w sprzedazy niemal w
cafej Polsce.
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Podstawowa dziatalno$é
SMAKMAK Wozniczak Sp. J. to
przetwarzanie i konserwowanie
miesa. Gtéwng gafezig produk-
cyjng firmy jest produkcja flakéw,
zarébwno $wiezych, jak i w bato-
nach, na drugim miejscu pod
wzgledem sprzedazy plasujg sie

galarety, a trzecie miejsce zajmuja
smalce. Popularnoscig ciesza sie
rowniez satatki i wyroby caterin-
gowe. Roczna ilo$é sprzedanych
wyrobéw w sztukach wynosi okoto
5 min.
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Firma SMAKMAK posiada dwa
zakfady produkcyjne. Siedziba
firmy znajduje sie w Strzyzewi-
cach. Na powierzchni 0,5 ha zlo-
kalizowany jest budynek
administracyjno-produkcyjny i
duzy parking. W zakfadzie miesci
sie Dziat Ksiggowosci oraz prowa-
dzona jest produkcja galaret, smal-
cow, satatek i sosow. Gotowe
wyroby przewozi sie do wiekszego
zaktadu w Kakolewie, gdzie reali-
zowane sg kolejne etapy logistyki.

W zaktadzie w Kagkolewie od-
bywa sie produkcja flakow, galaret
i zup. Tygodniowa zdolno$¢ pro-
dukcyjna zaktadu to ok. 60 ton.
Oprécz rozbudowanego Dziatu
Produkcji, w budynkach miesci sie
magazyn logistyczny, z ktérego co-
dzienne wykonywane sg wysyiki
produktow, Dziat Kontroli Jakosci,
Dziat Fakturowania oraz Dziat
Handlowy. W Dziale Handlowym,
poza stacjonarng obstugg klienta,
spoétka zatrudnia mobilnych hand-
lowcow, ktorzy dziatajg na terenie
kraju. Firma posiada tez wtasng
flote transportowg, sktadajaca sie

z samochodéw osobowych (26
szt.) oraz cigzarowych do 3,5t (6
szt.).

Obydwa zakfady sg ogrodzone,
zamykane bramami, a budynki sg
utrzymywane w bardzo dobrym
stanie technicznym. W ramach
udoskonalenia produkcji oraz bez-
pieczenstwa pracy na biezaco pro-
wadzi sie remonty i modernizacje.

- Od dawna pracujemy w roz-
szerzonym systemie zarzgdzania
jakoscia, spetniamy kryteria za-
warte w standardach, by moc
wspotpracowac z sieciami handlo-
wymi. Aby dostarczyc konsumen-
fowi  Zywnos¢  zgodng  z
wyspecyfikowanymi wymaga-
niami, spetniamy wymogi stawiane
firmie w celu zapewnienia bezpie-
czeristwa zywnosci w procesie
produkcji, pakowania, przechowy-
wania i dystrybucji - méwi Maciej
Wozniczak.
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W ubiegtym roku firma SMAK-
MAK Wozniczak Sp. J. znalazta
sie w rankingu "Gazele Biznesu",
dotaczajgc tym samym do elitar-
nego grona najbardziej dynamicz-
nie rozwijajgcych sie firm.

W 2008 r., podczas XIV Forum
Rzeznictwa i Wedliniarstwa, zor-

ganizowanego w ramach Miedzy-
narodowych Targow Wyrobow
Spozywczych POLAGRA FOOD,
firma otrzymata wyrdznienie za
wysoka jakos$¢ produktow oraz za-
jeta Il miejsce w Konkursie Wedli-
niarskim w kategorii ,Deska
Staropolska”.

Dla Spétki SMAKMAK Wozni-
czak osiggnieciem jest tez mozli-
wos$é sprzedazy produktéw do
sieci handlowych, zwtaszcza, ze
rozpoczecie takiej wspotpracy po-
przedzone jest licznymi audytami
przeprowadzanymi przez zaintere-
sowang siec.

- Firma pracuje w systemie
HCCP; w najblizszym czasie pla-
nujemy wdroZenie jednego z glo-
balnych systemow
bezpieczeristva  Zywnosci -
BRC/IFS. - mbwi M.Wozniczak.

Firma SMAKMAK Wozniczak
Sp. J. dziata dla spotecznosci lo-
kalnej jako sponsor imprez sporto-
wych i kulturalnych. Dotychczas
sponsorowali m.in. Maraton Lesz-
czynski, Bieg "Maniacka Dzie-
sigtka" w Poznaniu, Mistrzostwa
Polski w Boksie, Wielkg Orkiestre
Swigtecznej Pomocy, Sprzatanie
Boszkowa. Jest  oczywiscie
otwarta na kolejne propozycije.




